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Acesso rapido
ao produto

Cubeta Gastronorm GN 2/1 Aço Inox 18/10, 20 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP210201 Modelo: P210201

Marca: Pujadas EAN: 8421661010016

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P210201

EAN 8421661010016

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 2/1 em aço inoxidável 18/10 com 6.2 L de capacidade e 20 mm

de profundidade. Ideal para conservação, confeção e serviço em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 2/1, fabricada em aço inoxidável 18/10, é essencial para a gestão

eficiente de alimentos em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e higiene em diversas

aplicações.

Cubeta Gastronorm — Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Cor Metálico

Tamanho Gastronorm GN 2/1

Largura 650 mm

Profundidade 530 mm

Altura 20 mm

Capacidade 6.2 L

Peso 2.14 kg

Aplicações Profissionais

Esta cubeta Gastronorm GN 2/1 é uma solução versátil para diversas operações em cozinhas

profissionais. É ideal para a conservação de alimentos em câmaras frigoríficas, para a confeção em

fornos combinados ou banhos-maria, para o transporte seguro de ingredientes e pratos, e para a

apresentação em buffets quentes ou frios. Encontra aplicação em restaurantes de cozinha

tradicional, cantinas empresariais e hospitalares, hotéis, empresas de catering e serviços de eventos.

Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens

**Construção Robusta:** Fabricada em aço inoxidável 18/10, oferece elevada resistência à

corrosão e suporta temperaturas intensas, garantindo uma longa vida útil.



**Sistema Anti-atasco:** O design inovador evita que as cubetas fiquem presas durante o

armazenamento, facilitando a organização e melhorando a higiene ao permitir uma secagem

mais eficiente.

**Canto Reforçado:** Com um canto 25% mais resistente e um raio pequeno, a durabilidade

do bordo é significativamente aumentada, otimizando também a capacidade útil da cubeta.

**Higiene Superior:** O material e o sistema anti-atasco contribuem para uma limpeza e

manutenção mais fáceis, essenciais em qualquer ambiente de produção alimentar.

**Versatilidade Operacional:** Adequada para múltiplos usos, desde a preparação e confeção

até à conservação e serviço, adaptando-se a diferentes necessidades da cozinha.


