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Retermalizador Inducéo 6.6L 230V para Manutencao de Temperatura

Informacoes do Produto

SKU: PJ7470210 Modelo: 7470210

Marca: Pujadas EAN: 8421661972918

Imagens do Produto

InragemiProduteoe unknown

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 7470210
EAN 8421661972918

Descricao Resumida

Retermalizador de indugédo de bancada com 6.6L de capacidade, ideal para manter
alimentos quentes. Aquecimento sem agua, controlo digital e sensores para distribui¢cao

uniforme do calor.

Descricao Completa

Este retermalizador de inducdo de bancada, com 6.6 litros de capacidade, mantém alimentos a
temperaturas seguras. O aquecimento por inducdo permite controlo preciso da temperatura, sem



agua, ideal para cozinhas profissionais.

retermalizador de inducao — Retermalizador Indu¢cédo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 30.3cm
Profundidade 30.3cm
Altura 34.1 cm
Diametro 30.2cm
Capacidade 6.6 L
Amperagem 35A
Frequéncia 50/60 Hz
Ficha EU
Voltagem 230V
Poténcia 800 W

Aplicacbes Profissionais

Ideal para buffets de hotéis, cantinas empresariais e hospitalares, e restaurantes com servigo de
take-away ou self-service. Adequado para manter sopas, molhos, guisados ou outros pratos quentes
em roulotes, snack-bares e pastelarias com confecao.

Retermalizador Inducdo — Principais Vantagens

e Aquecimento por inducao sem agua: Garante tempos de aquecimento mais rapidos e controlo
de temperatura superior, reduzindo o consumo de energia.

e Sensores de temperatura: Monitorizam os alimentos em trés pontos, com luz indicadora para
agitar, assegurando distribuicao uniforme do calor e prevenindo queimar.

e Controlo digital versatil: Quatro predefinicdes convenientes ou ajustes precisos de temperatura
em °C, para maxima flexibilidade operacional.



o Eficiéncia energética: A unidade s6 aquece quando um recipiente compativel com indugéo é
colocado, minimizando o desperdicio de energia.

e Pronto a usar: Inclui recipiente e tampa compativeis com inducdo, permitindo a operacao
imediata ap0s a instalagéo.

Esteretermalizador necessita de agua para funcionar?

N&o, este retermalizador utiliza tecnologia de aquecimento por indugdo, eliminando a
necessidade de agua e proporcionando um aquecimento mais rapido e eficiente.

Como sei quando devo mexer os alimentos?

O equipamento possui uma luz indicadora que o notifica quando o conteddo deve ser agitado,
garantindo uma distribuicdo uniforme do calor e prevenindo que os alimentos queimem.

Posso utilizar qualquer tipo de recipiente neste retermalizador ?

N&o, para um funcionamento correto e eficiente, deve utilizar apenas recipientes compativeis
com inducao. A unidade é fornecida com um recipiente proprio para inducao.

Quais sao as opcoes de controlo de temper atur a disponiveis?

O controlo digital oferece quatro predefinicbes convenientes ou a possibilidade de ajustar a

temperatura de forma precisa em graus Celsius, adaptando-se as suas necessidades.

A limpeza deste equipamento é complexa?

A auséncia de agua no processo de aquecimento e a constru¢cdo em aco inoxidavel simplificam
significativamente a limpeza, tornando-a mais rapida e higiénica para o uso diario.



