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Mantenedor de Inducéo para Chafing Dish 1000W @ 24 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP157954 Modelo: P157954

Marca: Pujadas EAN: 8421661636889

Imagens do Produto

Pujadas

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P157954
EAN 8421661636889

Descricao Resumida



Mantenedor de inducdo de 1000W para chafing dish, ideal para buffets e catering.

Superficie de @ 24 cm com 10 niveis de ajuste de temperatura.

Descricao Completa

Este mantenedor de inducao de 1000W foi concebido para manter os alimentos a temperatura ideal
em servicos de buffet e catering, assegurando a qualidade e seguranca alimentar.

Inducdo Mantenedora Chafing Dish — Mantenedor Inducdo — Caracteristicas

Técnicas
Material Plastico
Cor Preto
Largura 24 cm
Profundidade 24 cm
Altura 8.5cm
Peso 1.45 kg
Comprimento do cabo 100 cm
Frequéncia 50/60 Hz
Tipodeficha EU
Voltagem 220-240 V
Poténcia 1000 W
Niveisde gjuste 10
Diametro da superficie @ 24 cm
Unidades por embalagem 1



AplicacOes Profissionais

Este equipamento é ideal para hotéis, restaurantes com servico de buffet, empresas de catering,
cantinas e eventos. Garante que os pratos se mantém quentes e apetitosos durante todo o periodo
de servico, desde pequenos-almocos a jantares de gala.

Mantenedor de Indu¢cdo — Principais Vantagens

Controlo preciso da temperatura com 10 niveis de ajuste.

Aquecimento estavel e eficiente para preservar a qualidade dos alimentos.

Versatilidade de utilizagdo com chafing dishes compativeis.

Design compacto e leve, facil de transportar e armazenar.

Solucao profissional para manter a temperatura em buffets e eventos.

Este mantenedor deinducéo é compativel com todos os chafing dishes?

E compativel com a maioria dos chafing dishes que permitem aquecimento por indugéo,
especialmente aqueles com base ferromagnética. Verifique sempre a compatibilidade do seu
chafing dish.

Quantos niveis detemperatura posso ajustar ?

Este mantenedor oferece 10 niveis de ajuste de temperatura, permitindo um controlo preciso
para diferentes tipos de alimentos e necessidades de servico.

Qual a poténcia maxima deste equipamento?

A poténcia maxima deste mantenedor de inducéo é de 1000 W, o que garante um aquecimento
rapido e eficiente para manter os alimentos na temperatura desejada.

E facil delimpar e manter?

Sim, a superficie de inducéo é facil de limpar com um pano himido, e o material plastico do
corpo facilita a manutencéo geral do equipamento.

Este equipamento pode ser utilizado em ambientes de catering movel ?

Sim, devido ao seu design compacto e peso leve de 1.45 kg, € uma excelente opgéo parg
servicos de catering movel, desde que haja acesso a uma tomada elétrica de 220-240 V.



