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Cubeta Gastronorm GN 1/2 Perfurada 65mm Aco Inox

Informacoes do Produto

SKU: PJP120652 Modelo: P120652

Marca: Pujadas EAN: 8421661010719

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P120652
EAN 8421661010719

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 1/2 perfurada em acgo inoxidavel 18/10 com 65 mm de

profundidade. Ideal para cozinhas profissionais, oferece alta resisténcia e higiene.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/2 perfurada, com 65 mm de profundidade, é fabricada em aco
inoxidavel 18/10, garantindo elevada resisténcia e higiene para uso intensivo em cozinhas
profissionais.

cubeta gastnorm gn 1/2 perfurada inox — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas

Técnicas
Propriedade Valor
Tipo Cubeta Gastronorm Perfurada
Formato GN 1/2
Dimensdes (L xP) 325 x 265 mm
Profundidade 65 mm
Material Aco inoxidavel 18/10
Peso 0.71 kg

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para a confecdo a vapor, escorrimento de alimentos ou conservagdo em banho-maria em
restaurantes de cozinha tradicional, cantinas, hotéis e servicos de catering. Essencial para buffets
quentes e frios em pastelarias com confecdo ou churrasqueiras, garantindo um manuseamento
higiénico e eficiente dos alimentos.

Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens

e Alta resisténcia a corroséo e a temperaturas elevadas, assegurando durabilidade.

e Sistema antiatasco que evita que as cubetas fiquem presas, facilitando o armazenamento e a
secagem.

e Canto reforcado, 25% mais resistente, que aumenta a vida 0til do produto.



¢ Raio pequeno que otimiza a capacidade Util da cubeta.
e Higiene superior e facilidade de limpeza para um ambiente de trabalho seguro.

Para que serve uma cubeta Gastronorm perfurada?

Uma cubeta perfurada € ideal para escorrer liquidos, cozinhar a vapor, descongelar alimentos
ou manter produtos quentes em banho-maria, permitindo a circulacdo de calor ou a drenagem
eficiente.

Qual avantagem do aco inoxidavel 18/10 nesta cubeta?

O aco inoxidavel 18/10 oferece excelente resisténcia a corroséo, suporta altas temperaturas e é
um material higiénico e facil de limpar, essencial para ambientes de cozinha profissional e

contacto alimentar.

O quesignifica o sistema antiatasco?

O sistema antiatasco impede que as cubetas figuem presas umas nas outras quando
empilhadas, facilitando o armazenamento, a organizacdo e a secagem apés a lavagem,
melhorando a higiene e a eficiéncia operacional.

Posso usar esta cubeta em fornos e banhos-maria?

Sim, esta cubeta é projetada para suportar temperaturas elevadas, sendo perfeitamente
adequada para uso em fornos, banhos-maria e buffets quentes ou frios, garantindo

versatilidade na sua cozinha profissional.

Como devo limpar e manter esta cubeta Gastronorm?

A limpeza deve ser feita com detergentes neutros e agua quente. Evite produtos abrasivos que
possam danificar o0 acabamento. Para manter o brilho e a higiene, seque bem apés a lavagem e
armazene em local adequado.



