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Aro Extensor para Tabuleiro 59.5x39.5x5 cm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJIP777560 Modelo: P777560

Marca: Pujadas EAN: 8421661777094

Imagens do Produto

Marca Pujadas
Modelo P777560
EAN 8421661777094

Descricao Resumida

Aro extensor em aco inoxidavel 18/10 para tabuleiros de confecdo, com dimensées de

59.5x39.5x5 cm. Aumenta a altura util em 5 cm para produtos mais volumosos. Facil de



‘ limpar e duravel.

Descricao Completa

Este aro extensor em acgo inoxidavel foi concebido para aumentar a capacidade de tabuleiros de
confecao, adicionando 5 cm de altura util. Permite cozinhar ou assar preparacdes mais volumosas
com facilidade e seguranca.

marcos para bandejas — Aro Extensor — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10

Cor Metélico

Largura 59.5cm

Profundidade 39.5cm

Altura 5cm

Peso 1.15 kg

Compatibilidade Tabuleiros P778, P1232, P1322

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com producao prépria de sobremesas ou péao, e
servicos de catering que necessitem de otimizar o espago de confe¢do em tabuleiros. Adequado
para a preparacao de bolos, paes, barras energéticas e outras iguarias que requerem maior altura.

Aro Extensor — Principais Vantagens

Aumenta a versatilidade dos seus tabuleiros de confecdo, permitindo a preparacédo de produtos mais
altos. Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corrosao. Design
gue facilita a remocédo dos produtos e a limpeza do aro. Compatibilidade com tabuleiros especificos
para uma integracéo perfeita na sua cozinha.

Com quetabuleiros é este ar o extensor compativel?



Este aro extensor foi concebido para ser compativel com os tabuleiros P778, P1232 e P1322,
garantindo um encaixe perfeito e seguro para as suas preparacoes.

Qual o material e adurabilidade deste extensor ?

Fabricado em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, este aro oferece uma durabilidade
excecional e resisténcia a corroséo, sendo ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

Como se utiliza o aro extensor ?

Basta posicionar o aro sobre o tabuleiro compativel antes de adicionar os ingredientes. Ele
eleva a altura util do tabuleiro em 5 cm, permitindo cozer ou assar produtos mais altos sem

transbordar.

E facil delimpar?

Sim, o design em aco inoxidavel e a sua construcdo simples facilitam a limpeza. Pode ser
lavado a mdo ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo higiene maxima.

Para quetipo de produtos é mais adequado este ar 0?

E ideal para a confecéo de produtos que necessitam de maior altura, como bolos, pées, tartes
altas, lasanhas ou outros pratos que crescem durante a cozedura, evitando derrames.



