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Wok Profissional Tricapa 29.8 cm para Inducgéo

Informacoes do Produto

SKU: PJ702111 Modelo: 702111

Marca: Pujadas EAN: 8421661618366

Imagens do Produto

InragemiProduteoe unknown

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 702111
EAN 8421661618366

Descricao Resumida

Wok profissional de 29.8 cm com corpo tricapa em aco inoxidavel e aluminio, ideal para

inducao. Garante aquecimento rapido e uniforme para confecéo eficiente.

Descricao Completa

Este wok profissional de 29.8 cm, com corpo tricapa em aco inoxidavel e aluminio, garante uma
distribuicdo de calor uniforme e eficiente para confecéo rapida em cozinhas exigentes.



Cazo Bombeado Tribute — cazo bombeado — Wok Tricapa — Caracteristicas

Técnicas
Diametro 29.8 cm
Material Corpo Tricapa (Aco Inoxidavel / Aluminio)
Compatibilidade Inducéo
Largura Total (com pega) 49.2 cm
Altura 10.5cm
Espessura 0.3cm
- Silicone (resistente ao calor até 450°F continuo,

600°F intermitente)

Wok Profissional — Aplicacdes Profissionais

Este wok € uma ferramenta versétil para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes asiaticos
e food trucks a cantinas empresariais e churrasqueiras. E ideal para saltear vegetais, carnes e
massas, fritar em profundidade ou preparar molhos e estufados, adaptando-se a ementas variadas e
ritmos de trabalho intensos.

Wok — Principais Vantagens

e **Distribuicdo de Calor Superior:** O corpo tricapa em aco inoxidavel e aluminio assegura um
aquecimento rapido e uniforme, eliminando pontos quentes e otimizando a confecéo.

e **Durabilidade Excecional:** Construcao robusta para suportar o uso continuo e exigente das
cozinhas profissionais, garantindo uma longa vida util.

e **Compatibilidade Universal:** Funciona perfeitamente em todas as fontes de calor, incluindo
placas de inducéo, oferecendo méxima flexibilidade na cozinha.

e **Pega Ergonémica e Segura:** A pega de silicone proporciona um manuseamento confortavel
e seguro, com alta resisténcia ao calor para maior protecéo do utilizador.

o **\/ersatilidade Culinaria:** O design com fundo plano e laterais curvas € ideal para uma vasta
gama de técnicas, desde saltear a fritar.



