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Acesso rapido
ao produto

Assadeira Alumínio 40x30 cm, 6.3L, com Pegas Fixas

Informacoes do Produto

SKU: PJP114040 Modelo: P114040

Marca: Pujadas EAN: 8421661114400

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P114040

EAN 8421661114400

Descricao Resumida



Assadeira profissional em alumínio de 40x30 cm e 6.3L, com pegas fixas em aço

inoxidável. Ideal para assar carne e legumes, garante durabilidade e limpeza fácil.

Descricao Completa

Esta assadeira profissional em alumínio, com 40x30 cm e 6.3 litros de capacidade, é ideal para assar

grandes quantidades de alimentos. A sua construção robusta garante uma excelente transferência

de calor e durabilidade em cozinhas exigentes.

assadeira de alumínio — Assadeira Alumínio — Características Técnicas

Material Alumínio

Cor Metálico

Largura 400 mm

Profundidade 300 mm

Altura 65 mm

Capacidade 6.3 L

Peso 1.41 kg

Pegas Fixas em aço inoxidável

Aplicações Profissionais

Esta assadeira é um utensílio essencial para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de

cozinha tradicional portuguesa e churrasqueiras, a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. É

igualmente adequada para hotéis, serviços de catering e eventos, onde a preparação de grandes

volumes de assados, como carnes, aves, peixes ou legumes, é uma constante. A sua robustez e

capacidade tornam-na ideal para uso diário intensivo.

Assadeira Alumínio — Principais Vantagens

A construção em alumínio de alta qualidade garante uma excelente condução e distribuição uniforme

do calor, resultando em assados perfeitos. As pegas fixas em aço inoxidável são projetadas para não

reterem calor excessivo, proporcionando um manuseamento mais seguro e confortável. O interior



liso facilita a limpeza rápida e eficiente, um fator crucial em ambientes de cozinha profissional com

ritmo acelerado. A sua durabilidade assegura uma longa vida útil, mesmo sob as condições mais

exigentes.


