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Panela Alta Inox 18/10 com Tampa 32cm 14L Vermelha

Informacoes do Produto

SKU: PJP490632R Modelo: P490632R

Marca: Pujadas EAN: 8421661498326

Imagens do Produto

Especificacoes

‘\

Marca Pujadas
Modelo P490632R
EAN 8421661498326

Descricao Resumida



Panela alta profissional em aco inoxidavel 18/10, com 32 cm de diametro e 14L de

capacidade. Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducao.

Descricao Completa

Esta panela alta de 32 cm de diametro e 14 litros de capacidade é fabricada em aco inoxidavel
18/10, oferecendo durabilidade e um desempenho de aquecimento uniforme para as exigéncias da
cozinha profissional.

cacarola profissional — cagarola alta — Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Vermelho

Diametro 32cm

Altura 19 cm

Capacidade 14 L

Peso 3.9kg

Compatibilidade Inducdo, Gas, Vitroceramica, Elétrica

AplicacOes Profissionais

Esta panela alta de 14 litros é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes
de cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e empresariais, até hotéis e servicos de
catering. E perfeita para a confecdo de caldos, sopas, molhos em grande volume, ou para cozer
massas e legumes, adaptando-se a cozinhas profissionais com necessidades de producao média a
elevada.

Panela Inox — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 para elevada durabilidade e resisténcia a
corrosao.

e Base encapsulada que assegura um aquecimento rapido e uma distribuicdo de calor uniforme,
otimizando a eficiéncia energética.



Compatibilidade com todos os tipos de fontes de calor, incluindo inducdo, para maxima
versatilidade na cozinha.

Pegas ergonémicas em aco inoxidavel fundido que proporcionam um manuseamento seguro e
confortavel, reduzindo a fadiga.

Tampa incluida que retém o calor e a condensacéo, promovendo uma confecdo mais rapida e
resultados consistentes.

Design funcional com a possibilidade de usar as pegas como apoio para a tampa, mantendo-a
acessivel e fora da area de trabalho.



