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Caldeirdao Fundo Plano Aco Inoxidavel 8.5L - 35cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: PJP307035 Modelo: P307035

Marca: Pujadas EAN: 8421661307352

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P307035
EAN 8421661307352

Descricao Resumida

Caldeirao profissional de fundo plano em aco inoxidavel 18/10, com 8.5L de capacidade

e 35cm de diametro. Ideal para misturar, cozinhar e armazenar ingredientes.

Descricao Completa



Este caldeirdo de fundo plano em aco inoxidavel 18/10, com 8.5 litros de capacidade e 35 cm de
didametro, é uma peca robusta e versétil para a cozinha profissional.

Tigela Inox 35cm — tacho inox 35cm — Caldeirdo Fundo Plano — Caracteristicas
Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10
Capacidade 85L

Diametro 35cm

Altura 14.5cm

Peso 1.06 kg

Tipo de Fundo Plano

Pegas Duas, em ago inoxidavel

Aplicagcbes Profissionais

Este caldeirdo € ideal para uma vasta gama de cozinhas profissionais, incluindo restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecdo, e
estabelecimentos de catering. A sua versatilidade permite utiliza-lo para misturar massas, preparar
molhos, armazenar ingredientes ou cozinhar pequenas a médias quantidades de alimentos.

Caldeirdo Aco Inoxidavel — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 para elevada durabilidade e resisténcia a
corrosao.

e Fundo plano que garante estabilidade durante a utilizagdo, minimizando o risco de derrames.

e Asas ergonémicas que facilitam o transporte seguro e confortavel, mesmo quando o caldeirdo
esta cheio.

e Interior liso que simplifica a limpeza e manutengcdo, cumprindo as normas de higiene
profissional.

¢ Design versatil adequado para diversas tarefas de preparacao e confecdo na cozinha.

Qual o material deste caldeirdo e a sua durabilidade?



Este caldeirdo é fabricado em aco inoxidavel 18/10, um material conhecido pela sua excelente
resisténcia a corroséo, durabilidade e facilidade de manutencéo, garantindo uma longa vida util

em ambientes de cozinha profissional.

Pode ser utilizado em qualquer tipo de fogao?

O aco inoxidavel 18/10 é compativel com a maioria dos fogbes a gas, elétricos e
vitroceramicos. Para fogdes de inducdo, é necessario verificar a compatibilidade especifica do
fundo, embora muitos caldeirGes de aco inoxidavel modernos ja o sejam.

Como sedevelimpar este caldeirdo?

A limpeza é simples devido ao seu interior liso. Pode ser lavado a mao com &agua quente e
detergente neutro, ou em maquina de lavar louca industrial. Evite esfregbes abrasivos para

preservar o acabamento.

E adequado para cozinhar grandes volumes de alimentos?

Com uma capacidade de 8.5 litros, este caldeirdo € ideal para cozinhar volumes médios de
alimentos, como sopas, molhos, guisados ou para preparar ingredientes em quantidades
significativas para uma linha de producéo.

As asas aquecem durante a utilizagdo?

Sendo também em aco inoxidavel, as asas podem aquecer, especialmente em contacto direto
com o calor ou apds um longo periodo de confecdo. Recomenda-se sempre o uso de luvas de

protecao térmica ao manusear o caldeirdo quente.



