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Cacarola Baixa 24cm Aco Inox 18/10 Laranja com Tampa

Informacoes do Produto

SKU: PJP490724N Modelo: P490724N

Marca: Pujadas EAN: 8421661497640

Imagens do Produto

S——

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P490724N
EAN 8421661497640

Descricao Resumida



Cacarola baixa de 24 cm em aco inoxidavel 18/10, com base encapsulada para

aguecimento uniforme. Inclui tampa e é compativel com todas as fontes de calor.

Descricao Completa

Esta cacarola baixa de 24 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é ideal para cozinhas
profissionais que procuram durabilidade e eficiéncia na confecdo diaria. A base encapsulada
assegura aquecimento rapido e uniforme.

cacarola baixa inox 24cm — Cacarola Baixa — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Laranja

Didmetro 24 cm

Capacidade 39L

Altura 9.5¢cm

Largura (com pegas) 35cm

Profundidade 24 cm

Peso 1.85kg

Compatibilidade

Inducéo, Gés, Vitroceramica, Elétrica

Base Encapsulada para aguecimento uniforme
b Aco inoxidavel fundido, ergonémicas, com apoio para
as
= tampa
Tampa Incluida

Aplicagcbes Profissionais



Esta cacarola baixa é uma ferramenta versatil para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes
de bairro e tascas a cantinas empresariais e hotéis. E ideal para a confecéo de guisados, estufados,
molhos, arrozes e outras preparacbes que requerem aquecimento uniforme e controlo de
temperatura. A sua robustez torna-a adequada para o uso diario intenso em hamburgarias, snack-
bares, pastelarias com confecéo e servicos de catering.

Cacarola Baixa — Principais Vantagens
e Construcdo em aco inoxidavel 18/10 para maxima durabilidade e higiene.
e Base encapsulada que garante uma distribuicdo de calor rapida e homogénea, otimizando a
confecdao.
e Compatibilidade universal com todas as fontes de calor: inducao, gas, vitroceramica e elétrica.
e Pegas ergonomicas em ago inoxidavel fundido, que oferecem um manuseamento seguro e
confortavel.

e Tampa incluida para reter o calor e a humidade, acelerando a cozedura e melhorando os
resultados.

Esta cacarola pode ser utilizada em fogdes de inducao?

Sim, esta cacarola possui uma base encapsulada que a torna totalmente compativel com
fogdes de inducéo, além de gas, vitroceramica e elétricos.

Qual a capacidade desta cacarola?

A cacarola tem uma capacidade de 3.9 litros, ideal para preparacdes de médio volume em

cozinhas profissionais.

As pegas aquecem durante a utilizacdo?

As pegas sdo em aco inoxidavel fundido e, como tal, podem aquecer. Recomenda-se 0 uso de
luvas de protecao térmica para manuseamento seguro.

Qual a vantagem da base encapsulada?

A base encapsulada permite um aquecimento mais rapido e uma distribuicdo de calor mais
uniforme por toda a superficie da cacarola, otimizando a confecéo e evitando pontos quentes.

Esta cacarola vem com tampa?



Sim, a cacarola é fornecida com uma tampa que ajuda a reter o calor e a condensacéo,
contribuindo para uma cozedura mais eficiente e resultados superiores.



