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Panela Reta Inox 24cm para Inducao — Acabamento Acetinado

Informacoes do Produto

SKU: PJP290124 Modelo: P290124

Marca: Pujadas EAN: 8421661290241

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P290124
EAN 8421661290241

Descricao Resumida



Panela reta profissional de 24 cm em aco inoxidavel 18/10, com fundo sanduiche para

inducao. Acabamento acetinado e pegas resistentes ao calor. Ideal para uso diério.

Descricao Completa

Esta panela reta de 24 cm de didmetro, fabricada em acgo inoxidavel 18/10, é uma solugéo robusta
para cozinhas profissionais. O seu fundo sanduiche assegura compatibilidade total com placas de

inducéo.

ollainox — Panela Reta — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Diametro 24 cm

Altura 24 cm

Largura 25.5cm

Profundidade 34 cm

Peso 2.04 kg

Compatibilidade Inducdo, Gas, Elétrica, Vitroceramica
Acabamento Acetinado

Pegas Aco inoxidavel, resistentes ao calor

Aplicacdes Profissionais

Esta panela reta € um utensilio essencial para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, tascas e snack-bares, até cantinas empresariais,
escolares e hospitalares. E igualmente adequada para hotéis, servicos de catering e cozinhas de
producao que necessitam de um tacho robusto e versatil para confecéo diaria.

Panela Reta — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 garante uma durabilidade excecional e resisténcia a corrosao,
suportando o uso intensivo. O fundo sanduiche otimiza a distribuicdo de calor, resultando numa



confecao mais uniforme e eficiente energeticamente. As pegas em aco inoxidavel sédo resistentes ao
calor, proporcionando seguranca e um manuseamento confortavel. O acabamento acetinado confere
uma estética profissional e facilita a limpeza.



