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Panela Alta Inox 45 cm Inducdao - Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP292145 Modelo: P292145

Marca: Pujadas EAN: 8421661292146

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P292145
EAN 8421661292146

Descricao Resumida



Panela alta profissional de 45 cm em aco inoxidavel 18/10 com acabamento acetinado.

Fundo sanduiche para indugéo e asas resistentes ao calor.

Descricao Completa

Esta panela alta de 45 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10 com acabamento
acetinado, é ideal para cozinhas profissionais que exigem durabilidade e compatibilidade com placas

de inducdo.
Cacarola alta Inox — cacarola alta profissional — Panela Alta — Caracteristicas
Técnicas
Diametro 45 cm
Material Aco inoxidavel 18/10
Compatibilidade Inducéo
Acabamento Acetinado
Largura 47 cm
Profundidade 52.5cm
Altura 28 cm
Peso 7.07 kg
Construcéo do Fundo Sanduiche (inox - aluminio - inox)
Asas Aco inoxidavel, resistentes ao calor

Aplicacdes Profissionais

Esta panela alta é uma solucdo robusta para diversas cozinhas profissionais, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa e marisqueiras, até cantinas empresariais e hotéis. E ideal para a
confecdo de grandes volumes de caldos, sopas, estufados e cozedura de massas, garantindo um
desempenho consistente em ambientes de alta exigéncia.



Panela Inox — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel 18/10 para méaxima durabilidade e higiene.

e Fundo sanduiche otimizado para uma distribuicdo uniforme do calor e eficiéncia em placas de
inducao.

e Asas em ac¢o inoxidavel que permanecem resistentes ao calor, garantindo seguranca no
manuseamento.

e Acabamento acetinado que facilita a limpeza e manutencéao diaria.

e Design robusto para suportar o uso intensivo em cozinhas de elevado volume.

Esta panela é compativel com todos ostipos de fogdes?

Sim, esta panela possui um fundo sanduiche que a torna compativel com todas as fontes de
calor, incluindo inducéo, gas, elétrico e vitroceramica.

Qual a vantagem do ago inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 é uma liga de alta qualidade que oferece excelente resisténcia a
corrosdo, durabilidade superior e é facil de limpar, caracteristicas essenciais para o ambiente

exigente de uma cozinha profissional.

As asas aquecem durante a utilizacao?

As asas sao fabricadas em aco inoxidavel e projetadas para serem resistentes ao calor,
minimizando a transferéncia de temperatura. No entanto, recomenda-se sempre o uso de

protecao térmica ao manusear a panela em altas temperaturas.

Esta panela é adequada para grandes volumes de confegao?

Sim, com um diametro de 45 cm e a sua construcdo alta, esta panela é perfeitamente
adequada para a confecéo de grandes quantidades de alimentos, sendo ideal para cozinhas de

restaurantes, cantinas e catering.

Como sedevelimpar esta panela?

Para a limpeza diaria, utilize 4gua quente, detergente suave e uma esponja ndo abrasiva. Para
manchas mais persistentes, pode usar produtos especificos para aco inoxidavel, evitand@
sempre palha de aco ou abrasivos fortes para preservar o acabamento acetinado.



