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Cubeta Gastronorm GN 1/2, 200mm Profundidade, Aco Inox 12L

Informacoes do Produto

SKU: PJP122001 Modelo: P122001

Marca: Pujadas EAN: 8421661010245

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P122001
EAN 8421661010245

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel 18/10 com 200mm de profundidade e
12L de capacidade. Ideal para conservagédo, confecdo e servico em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

A cubeta Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel 18/10 é uma solucao robusta e higiénica, essencial
para a gestdo de alimentos em qualquer cozinha profissional. Com 200mm de profundidade e 12L de
capacidade, é projetada para suportar o uso intensivo diario.

cubeta gastronom — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Dimensdo GN GN 1/2 (325 x 265 mm)
Profundidade da Cubeta 200 mm

Capacidade 12 L

Material Aco Inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Peso 1.19 kg

Quantidade Minima 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Esta cubeta Gastronorm GN 1/2 é indispensavel em diversos ambientes de restauracdo e hotelaria.
E ideal para a conservacédo de alimentos em frigorificos e camaras, para a confecdo em fornos e
banhos-maria, e para o transporte seguro de ingredientes. Perfeita para buffets de hotéis, cantinas,
restaurantes de cozinha tradicional, pizzarias e churrasqueiras, garantindo um servico eficiente e
higiénico.

Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens

O design desta cubeta incorpora um sistema antiatasco inovador, que impede que as cubetas fiquem
presas durante o armazenamento, facilitando a organizacéo e o secagem para uma higiene superior.
O seu canto reforcado, 25% mais resistente, aumenta significativamente a durabilidade do rebordo e



otimiza a capacidade dutil, tornando-a mais robusta e eficiente para o uso diario intensivo.

Qual a principal vantagem do sistema antiatasco?

O sistema antiatasco evita que as cubetas fiquem encravadas quando empilhadas, facilitando a
sua separacdo, 0 armazenamento e a secagem, o que contribui para uma melhor higiene e

eficiéncia operacional.

Este produto pode ser utilizado em fornos e banhos-maria?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é altamente resistente a temperaturas elevadas, tornando esta

cubeta adequada para uso em fornos, banhos-maria e outras aplicacdes de confe¢do a quente.

Qual a durabilidade esperada desta cubeta?

Gracas ao seu fabrico em aco inoxidavel 18/10 e ao canto refor¢cado, esta cubeta oferece uma
elevada resisténcia a corroséo e ao desgaste, garantindo uma longa vida util mesmo sob uso

intensivo em ambientes profissionais.

E facil delimpar e manter?

Sim, o0 aco inoxidavel € um material ndo poroso e facil de limpar, garantindo a maxima higiene.

O design sem cantos vivos e 0 sistema antiatasco também facilitam a lavagem e a secagem.

Posso usar esta cubeta para armazenamento a frio?

Sim, esta cubeta é perfeitamente adequada para a conservagao de alimentos em frigorificos e
camaras de refrigeracédo, mantendo a qualidade e a frescura dos ingredientes.



