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Panela Baixa Aco Inoxidavel 45 cm 27L para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP217045 Modelo: P217045

Marca: Pujadas EAN: 8421661217453

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P217045
EAN 8421661217453

Descricao Resumida

Panela baixa profissional em aco inoxidavel 18/10, com 45 cm de diametro e 27L de

capacidade. Fundo sanduiche para inducéo, asas soldadas e facil limpeza.



Descricao Completa

Esta panela baixa profissional em aco inoxidavel 18/10, com 45 cm de diametro e 27 litros de

capacidade, é ideal para cozinhas que exigem robustez e eficiéncia em fogdes de inducéo.

Panela Baixa Inox — panela baixa inducdo — Panela Baixa — Caracteristicas
Técnicas
Material Aco inoxidavel 18/10

Diametro 45 cm
Capacidade 27 L
LarguraTotal 61.6 cm
Profundidade Total 47 cm
Altura 18.4 cm
Peso 6.55 kg

Compatibilidade

Inducéo, Gés, Elétrico, Vitroceramica

Acabamento Acetinado interior e exterior

Asas Vardo em inox ultra-resistente, soldadas
Fundo Sandwich (inox - aluminio - inox)
Limpeza Raios interiores para facil limpeza

Aplicacdes Profissionais

Esta panela baixa de 27 litros € indispensavel em cozinhas profissionais com elevado volume de
producdo, como cantinas escolares e empresariais, restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
hotéis e servicos de catering. E perfeita para preparar guisados, estufados, arrozes, massas ou
grandes quantidades de molhos, garantindo uma distribuicdo uniforme do calor e eficiéncia em
fogbes de inducao.

Panela Baixa — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e higiene.



Fundo sanduiche otimizado para indugéo, assegurando uma distribuicdo de calor eficiente e
poupanca energética.

Asas de vardo em inox ultra-resistentes, soldadas, testadas para suportar até 500 kg,
garantindo seguranca e manuseamento fiavel.

Raios interiores desenhados para uma limpeza rapida e facil, essencial em ambientes de
cozinha profissional.

Acabamento acetinado uniforme, que confere um aspeto profissional e facilita a manutencao.



