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Estacédo Inducao Mantenedora 1000W para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: PJP595026 Modelo: P595026

Marca: Pujadas EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P595026

Descricao Resumida



Estacdo de indugdo mantenedora de 1000W, compacta e de sobremesa, ideal para
buffets. Garante aquecimento uniforme e controlo eficiente da temperatura dos

alimentos.

Descricao Completa

Esta estacao de inducdo mantenedora de 1000W é ideal para manter alimentos quentes em buffets,
garantindo uma temperatura constante e uniforme para o servigo de mesa.

Estacdo de Inducdo Mantenedora — Estacdo de Indugdo — Estacdo Indugcdo —
Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Largura 42 cm
Profundidade 45 cm
Altura 10 cm
Peso 6.2 kg
Comprimento do Cabo 100 cm
Frequéncia 50/60 Hz
Ficha EU
Voltagem 220-240V
Poténcia 1000 W
Unidades por Embalagem 1

AplicacOes Profissionais

Esta estacdo de inducdo € ideal para buffets de hotéis, restaurantes com servico de self-service,
cantinas escolares e empresariais, eventos de catering e pastelarias com oferta de refeicbes
guentes. A sua capacidade de manter a temperatura de forma eficiente é crucial para a qualidade do



servico.
Estacdo Inducé&o — Principais Vantagens

e Controlo eficiente e preciso da temperatura para manter os alimentos quentes.

Aquecimento de superficie total, garantindo uniformidade na manutencao da temperatura.

Design compacto e de sobremesa, facil de integrar em qualquer linha de buffet.

Construcao robusta e duravel, adequada para uso continuo em ambientes profissionais.

Facil de limpar, contribuindo para a higiene e manutencao diaria.



