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Cubeta Gastronorm GN 1/1 100mm Aco Inoxidavel 14.2L

Informacoes do Produto

SKU: PJP111001 Modelo: P111001

Marca: Pujadas EAN: 8421661010108

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P111001
EAN 8421661010108

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 1/1 em ago inoxidavel 18/10, com 100 mm de profundidade e
14.2 L. Ideal para conservacdo, confegdo e servico, com sistema antiatasco e bordo

reforgado.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/1, com 100 mm de profundidade e 14.2 litros de capacidade, é
fabricada em aco inoxidavel 18/10, assegurando robustez e higiene para uso intensivo em cozinhas
profissionais. E uma soluco versatil para diversas operacdes diarias.

Cubeta Gastronorm GN 1/1 100mm — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Tamanho GN 1/1

Profundidade 100 mm

Capacidade 14.2L

Dimensfes (L x Px A) 530 x 325 x 100 mm

Peso 1.66 kg

Sistema Antiatasco para empilhamento e secagem
Bordo Reforcado (25% mais resistente)

AplicacOes Profissionais

Esta cubeta Gastronorm é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares e hotéis. E ideal para a conservacéo de alimentos em camaras
frigorificas, confecdo em fornos e banhos-maria, transporte seguro de ingredientes e apresentacéo
em buffets frios ou quentes, como em eventos de catering ou em pastelarias com confecao.

Cubeta GN — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel 18/10 para elevada resisténcia a corrosao e durabilidade.
e Sistema antiatasco que facilita o armazenamento e a secagem, promovendo a higiene.



e Bordo reforcado que aumenta a resisténcia e a vida util da cubeta.
o Versatilidade para multiplos usos: conservacao, confecédo, transporte e servico.
e Design com raio pequeno que otimiza a capacidade Uutil.



