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Sacos de Pasteleiro Descartaveis 550 mm, 3.5 L, Plastico Transparente

Informacoes do Produto

SKU: PJP798055 Modelo: P798055

Marca: Pujadas EAN: 8421661798556

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P798055
EAN 8421661798556

Descricao Resumida



Sacos de pasteleiro descartaveis de 550 mm em plastico transparente, com capacidade

de 3.5 L. Ideais para aplicacao precisa de cremes e massas em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Estes sacos de pasteleiro descartaveis, fabricados em plastico transparente, sdo projetados para uso
profissional na distribuicdo precisa de massas, cremes e mousses em cozinhas de restauracdo e
pastelaria.

Mangas de Plastico Descartaveis — mangas descartaveis plastico — Sacos de
Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Material Plastico transparente
Comprimento 550 mm

Capacidade 35L

Quantidade por caixa 100 unidades
DimensBesda caixa (L x P x A) 90 x 90 x 100 mm
Peso da caixa 1.27 kg

Aplicagcbes Profissionais

Ideais para pastelarias, padarias, restaurantes com seccdo de sobremesas, hotéis e servicos de
catering que necessitam de precisdo e higiene na decoracao de bolos, enchimento de éclairs, ou
distribuicdo de mousses e cremes. Também adequados para cantinas e cozinhas industriais na
preparacdo de grandes volumes.

Sacos de Pasteleiro — Principais Vantagens

e **Higiene Superior:** Sendo descartaveis, eliminam a necessidade de lavagem e reduzem o
risco de contaminagéo cruzada.

e **Praticidade e Eficiéncia:;** Permitem uma preparacdo rapida e uma limpeza minima,
otimizando o tempo de trabalho.

o **\/isibilidade do Conteudo:** O plastico transparente facilita a identificacdo do produto e o

controlo do nivel de enchimento.



o **Flexibilidade de Uso:** Adaptam-se facilmente a diferentes bicos de pasteleiro e
consisténcias de massas ou cremes.

e **Economia de Stock:** Fornecidos em caixas de 100 unidades, garantem um abastecimento
continuo para operacdes de alto volume.



