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Cuba Gastronorm 2/3 Aco Inoxidavel 100 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJo0142 Modelo: 90142
Marca: Pujadas EAN: 8421661901420
Imagens do Produto
ANG

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 90142
EAN 8421661901420

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 2/3 em acgo inoxidavel com 100 mm de profundidade. Ideal para
preparagdo, armazenamento e servico de alimentos em cozinhas profissionais. Duravel

e eficiente.

Descricao Completa

Esta cuba Gastronorm 2/3 em aco inoxidavel, com 100 mm de profundidade, é um recipiente robusto
e versatil, essencial para a gestédo eficiente de alimentos em qualquer cozinha profissional.

Cubeta Gastronorm 2/3 — Cuba Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Tamanho Gastronorm GN 2/3
Profundidade Util 100 mm

Dimensfes Externas (C x L X A) 353 x 325 x 102 mm
Capacidade Aproximada 115L

Aplicacbes Profissionais

Esta cuba Gastronorm é ideal para uma vasta gama de aplicacdes em cozinhas profissionais, desde
a preparacdo e armazenamento de ingredientes em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
hamburgarias e snack-bares, até ao servico em buffets de hotéis e cantinas. E igualmente adequada
para utilizacdo em banhos-maria, frigorificos e fornos, tornando-a indispensavel em pastelarias com
confecao, churrasqueiras e servicos de catering.

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia a corroséo, essencial para 0 uso
intensivo. As esquinas reforcadas facilitam o manuseamento e a extracao de alimentos, enquanto os
bordos planos e elevados minimizam a perda de vapor, otimizando a eficiéncia energética em
banhos-maria. As abas anti-encravamento permitem empilhar e separar as cubas facilmente,
agilizando as operacg@es diarias de armazenamento e transporte.

Qual adurabilidade desta cuba Gastronorm em aco inoxidavel ?



Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta cuba é extremamente duravel e resistente
a corrosao, ideal para o ambiente exigente de uma cozinha profissional e para uso continuo.

Posso utilizar esta cuba em difer entes equipamentos de cozinha?

Sim, a cuba Gastronorm em aco inoxidavel é versatil e pode ser utilizada em banhos-maria,
fornos, frigorificos e congeladores, sendo adequada para preparacdo, confecéo,

armazenamento e servigo de alimentos.

O quesignifica o tamanho Gastronorm 2/3?

O tamanho GN 2/3 refere-se a uma medida padronizada internacionalmente para recipientes de
cozinha profissional, com dimensfes de 354 x 325 mm, garantindo compatibilidade com a
maioria dos equipamentos.

Esta cuba éfacil de empilhar e desempilhar?

Sim, as abas anti-encravamento integradas no design da cuba permitem um empilhamento
seguro e uma separacéo facil, otimizando o espaco de armazenamento e facilitando o acesso
rapido aos alimentos.

Como é que esta cuba ajuda a reduzir a perda de vapor ?

Os bordos planos e elevados da cuba foram concebidos para criar uma vedacdo mais eficaz
quando utilizada com tampas ou em banhos-maria, minimizando a fuga de vapor e mantendo a
temperatura dos alimentos.



