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Acesso rapido
ao produto

Cubeta Gastronorm GN 2/3 Inox 18/10 — 200mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP232001 Modelo: P232001

Marca: Pujadas EAN: 8421661232029

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P232001

EAN 8421661232029

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 2/3 em aço inoxidável 18/10 com 200mm de profundidade e

18.3L de capacidade. Ideal para conservação, confeção e serviço em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 2/3 em aço inoxidável 18/10, com 200mm de profundidade, é essencial

para a gestão eficiente de alimentos em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e higiene.
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Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Dimensões (L x P x A) 353 x 325 x 200 mm

Capacidade 18.3 L

Peso 1.45 kg

Sistema Anti-atasco

Canto Reforçado

Aplicações Profissionais

Esta cubeta é ideal para a conservação, confeção, transporte e apresentação de alimentos em

buffets frios ou quentes, sendo indispensável em restaurantes de cozinha tradicional, cantinas

escolares, empresariais e hospitalares, hotéis, e serviços de catering. Perfeita para hamburgarias,

snack-bares e pastelarias com confecção que necessitem de organização e higiene.

Cubeta Inox — Principais Vantagens

Aço inoxidável 18/10 de alta resistência à corrosão e temperaturas elevadas.

Sistema anti-atasco que facilita o armazenamento e secagem, melhorando a higiene.

Canto reforçado e raio pequeno para maior durabilidade e capacidade útil.

Versatilidade para diversas fases do processo alimentar, desde a preparação à apresentação.

Higiene superior e facilidade de limpeza para ambientes profissionais exigentes.


