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Cuba Gastronorm 1/1 Aco Inoxidavel 65 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJ90022 Modelo: 90022

Marca: Pujadas EAN: 8421661902205

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 90022
EAN 8421661902205

Descricao Resumida



Cuba Gastronorm 1/1 em ac¢o inoxidavel, com 65 mm de profundidade. Ideal para
preparagdo, armazenamento e servico de alimentos em cozinhas profissionais e

buffets.

Descricao Completa

7

Esta cuba Gastronorm 1/1 em aco inoxidavel, com 65 mm de profundidade, € um recipiente
essencial para a organizagao e eficiéncia em cozinhas profissionais e buffets.

cubeta gastronorm — Cubeta Gastronorm 1/1 — Cuba Gastronorm — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Tamanho GN 1/1
Largura 323 mm
Profundidade 530 mm
Altura 65 mm

Aplicagcbes Profissionais

Esta cuba é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de bairro, tascas e
churrasqueiras, até cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E ideal para a preparacao,
confecdo, armazenamento e exposicdo de alimentos em buffets de hotéis, servicos de catering e
snack-bares, garantindo a padronizacéo e a higiene.

Cuba Gastronorm — Principais Vantagens

Esta cuba destaca-se pela sua construgcdo robusta em acgo inoxidavel, que assegura durabilidade e
resisténcia a corrosao. Os cantos refor¢ados facilitam o manuseamento e o despejo de alimentos. Os
bordos planos com abas elevadas minimizam a perda de vapor, otimizando a eficiéncia energética
em banhos-maria. O design anti-encravamento permite um empilhamento e separacdo faceis,

agilizando as operacgfes diarias na cozinha.



Qual a capacidade desta cuba Gastronorm 1/17?

A capacidade de uma cuba Gastronorm 1/1 com 65 mm de profundidade € de

aproximadamente 9 litros, ideal para por¢cées médias a grandes em servigos de restauracao.

Esta cuba pode ser utilizada em fornos ou banhos-maria?

Sim, o0 aco inoxidavel de alta qualidade permite a utilizacdo desta cuba em fornos, banhos-

maria e camaras frigorificas, suportando variacdes de temperatura extremas.

Quais as vantagens dos bor dos planos e cantos r efor cados?

Os bordos planos minimizam a perda de vapor em buffets e banhos-maria, otimizando a
eficiéncia energética. Os cantos refor¢ados facilitam o despejo e aumentam a durabilidade do
recipiente.

E f4cil delimpar e manter a higiene?

Sim, o0 aco inoxidavel é um material ndo poroso e resistente a corroséo, o que facilita a limpeza
e garante a maxima higiene, essencial em ambientes de producao alimentar profissional.

Esta cuba é compativel com outras cubas Gastronorm?

Sim, por seguir o padrao Gastronorm 1/1, esta cuba é totalmente compativel com outras cubas,
tampas e equipamentos que utilizem o mesmo sistema modular.



