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Cubeta Gastronorm GN 2/3 150mm Ac¢o Inoxidavel 13.2L

Informacoes do Produto

SKU: PJP231501 Modelo: P231501

Marca: Pujadas EAN: 8421661231572

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P231501
EAN 8421661231572

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 2/3 em aco inoxidavel 18/10, com 150mm de profundidade e

13.2L de capacidade. Inclui sistema antiatasco e canto refor¢cado para durabilidade.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 2/3 de 150 mm de profundidade é fabricada em ago inoxidavel 18/10,
oferecendo uma capacidade de 13.2 litros para uso intensivo em cozinhas profissionais.

cubeta gastronorm gn 2/3 — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Formato Gastronorm GN 2/3
Profundidade 150 mm

Capacidade 13.2L

Largura 353 mm
Profundidade (da cubeta) 325 mm

Altura 150 mm

Peso 1.26 kg

AplicacOes Profissionais

Essencial para a organizacéo e eficiéncia em qualquer cozinha profissional, esta cubeta é ideal para
a conservacdo de alimentos em frigorificos e cAmaras, confecdo em fornos combinados, transporte
seguro de ingredientes e apresentacdo em buffets quentes ou frios. Perfeita para restaurantes de
cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com confecao, hotéis e servicos
de catering.

Cubeta Gastronorm — Principais Vantagens

O sistema antiatasco inovador evita que as cubetas figuem presas durante o armazenamento,
facilitando o manuseamento e a secagem. O canto reforcado, 25% mais resistente, e o raio pequeno
aumentam a durabilidade e a capacidade util. A construcao em aco inoxidavel 18/10 garante elevada
resisténcia a corrosdo, suporta temperaturas extremas e assegura uma higiene superior para uso



continuo.



