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Cubeta Gastronorm GN 1/4 Aco Inoxidavel 55 mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJ90452 Modelo: 90452

Marca: Pujadas EAN: 8421661904520

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 90452
EAN 8421661904520

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 1/4 em acgo inoxidavel, ideal para armazenamento, confecao e

servico. Com 55 mm de profundidade, garante eficiéncia térmica e durabilidade.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/4 em aco inoxidavel, com 55 mm de profundidade, € um recipiente
versatil e duravel, essencial para a organizacao e eficiéncia em qualquer cozinha profissional, desde
a preparacao ao servico.

Cubeta Gastronorm 1/4 — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Tipo Cubeta Gastronorm
Tamanho GN 1/4

Material Aco Inoxidavel
Profundidade 55 mm
Comprimento 264 mm

Largura 162 mm

Aplicacdes Profissionais

Esta cubeta Gastronorm € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes
de bairro, cantinas (escolares, empresariais, hospitalares), pastelarias com confecao, e servicos de
catering. Perfeita para armazenar ingredientes, cozinhar em banho-maria, expor alimentos em
buffets ou transportar refeicdes em roulotes e food trucks.

Cubeta GN — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e facil higienizacao.

Cantos reforcados que facilitam o manuseamento e o despejo de alimentos.

Bordos planos e elevados que minimizam a perda de vapor, otimizando a eficiéncia térmica.

Abas de empilhamento anti-encravamento para facil separagéo e transporte seguro.

Versatilidade para uso em fornos, frigorificos, banhos-maria e buffets.

Qual a principal vantagem do aco inoxidavel para esta cubeta?



O aco inoxidavel garante elevada durabilidade, resisténcia & corroséo e facilidade de limpeza,
sendo um material higiénico e seguro para contacto com alimentos em ambientes profissionais.

Esta cubeta pode ser utilizada em banho-maria?

Sim, a cubeta Gastronorm GN 1/4 é perfeitamente adequada para uso em banho-maria,
mantendo os alimentos quentes de forma eficiente devido aos seus bordos que minimizam a
perda de vapor.

Como os bordos planos contribuem para a eficiéncia?

Os bordos planos e mais elevados desta cubeta criam uma vedacdo melhor quando colocada
numa mesa de vapor ou banho-maria, reduzindo significativamente a perda de vapor e,

consequentemente, 0 consumo de energia.

E facil empilhar e desempilhar estas cubetas?

Sim, as abas de empilhamento anti-encravamento foram concebidas para permitir uma facil
separacédo e elevacdo das cubetas, agilizando as operacdes de armazenamento e transporte

na sua cozinha.

Qual a profundidade padr &o desta cubeta Gastronor m?

Esta cubeta Gastronorm GN 1/4 possui uma profundidade de 55 mm, uma medida padréo que
a torna versatil para diversas aplicacdes, desde a conservacéo de molhos a pequenas porcdes
de acompanhamentos.



