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Acesso rapido
ao produto

Cubeta Gastronorm 1/1 Perfurada 65mm Aço Inoxidável

Informacoes do Produto

SKU: PJ90023 Modelo: 90023

Marca: Pujadas EAN: 8421661902304

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 90023

EAN 8421661902304

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm 1/1 perfurada em aço inoxidável, com 65mm de profundidade. Ideal

para drenagem e cozedura a vapor em cozinhas profissionais. Resistente e fácil de

manusear.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm 1/1 perfurada, fabricada em aço inoxidável robusto, é essencial para

processos de drenagem e cozedura a vapor em cozinhas profissionais. O seu design permite uma

rápida separação de líquidos e gorduras, otimizando a preparação de alimentos.

Cubeta Gastronorm 1/1 Perfurada — Cubeta Gastronorm — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Dimensões (L x P x A) 530 x 325 x 65 mm

Tipo de Furos Drenagem (aprox. 4 mm / 5/32 polegadas)

Espessura Calibre 22

Unidades por Embalagem 6

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, cantinas escolares e empresariais,

hotéis e serviços de catering que necessitam de drenar alimentos, cozer a vapor ou manter produtos

quentes sem acumulação de líquidos. Essencial em qualquer área de preparação ou linha de buffet.

Cubeta Perfurada — Principais Vantagens

Drenagem eficiente de líquidos e gorduras, ideal para cozedura a vapor ou para manter

alimentos crocantes.

Construção robusta em aço inoxidável, resistente a impactos e deformações para uso

intensivo.

Design anti-encravamento que facilita a separação e elevação das cubetas empilhadas.

Bordos largos para um manuseamento seguro e confortável.

Compatibilidade com outras cubetas e acessórios Gastronorm padrão.


