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Paellera Inox 18/10 com Tampa Amarela 28 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP490928A Modelo: P490928A

Marca: Pujadas EAN: 8421661492812

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P490928A
EAN 8421661492812

Descricao Resumida

Paellera profissional em aco inoxidavel 18/10 de 28 cm de diametro, com acabamento

amarelo e tampa. Fundo encapsulado para inducéo e distribuicdo de calor.



Descricao Completa

Esta paellera profissional em aco inoxidavel 18/10 de 28 cm de didametro, com acabamento amarelo

e tampa, foi concebida para uma confecdo eficiente e uniforme. O fundo encapsulado garante
compatibilidade com indugéo.

Paellera Inox 28cm Amarela — Paellera Aco Inoxidavel — Paellera — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Amarelo
Largura 28 cm
Profundidade 28 cm
Altura 6 cm
Diametro 28 cm
Capacidade 3.7L
Peso 2.32 kg

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, marisqueiras, hotéis e servicos de catering
gue necessitam de uma paellera robusta e versatil. Perfeita para a confecdo de paellas, arrozes de
marisco, cataplanas e outros pratos de tacho Gnico em cozinhas profissionais, incluindo food trucks e
cantinas.

Paellera — Principais Vantagens

Construcao em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corroséo.

Fundo encapsulado tipo sanduiche compativel com todos os tipos de fogédo, incluindo inducéo.

Design com acabamento amarelo que adiciona um toque distintivo a sua cozinha.

Tampa de aco inoxidavel incluida, com apoio lateral, para retencdo de calor e controlo da

cozedura.

Asas ergonémicas para um manuseamento seguro e confortavel.



