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Lamina de Substituicdo 9.5 mm para Cortador de Legumes

Informacoes do Produto

SKU: PJ55471 Modelo: 55471

Marca: Pujadas EAN: 8421661554718

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 55471
EAN 8421661554718

Descricao Resumida



Lamina de substituicdo de 9.5 mm para cortadores de vegetais profissionais. Fabricada
em aco inoxidavel, garante cortes precisos em cubos e bastdes, essencial para

cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Esta lamina de substituicdo de 9.5 mm é fundamental para cortadores de vegetais profissionais.
Garante cortes precisos em cubos e bast@es, fabricada em aco inoxidavel de alta resisténcia.

Lamina InstaCut 9.5mm — Lamina Substituicdo InstaCut — Lamina de Substituicdo —
Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Cubos e Bastdes
Tamanho do Corte 9.5 mm

Material Aco Inoxidavel
Unidades 1

Lamina de Substituicdo — Aplicacfes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e
empresariais, e servicos de catering. Essencial para a preparacao eficiente de saladas, guarnicées e
ingredientes para pratos principais em cozinhas profissionais de qualquer dimenséo.

Lamina de Substituicdo — Principais Vantagens

A preciséo de 9.5 mm para cortes uniformes em cubos e bastdes otimiza a apresentacado dos pratos.
Fabricada em aco inoxidavel, oferece elevada durabilidade e resisténcia a corrosao, assegurando
uma longa vida util. A sua facil substituicdo permite manter a produtividade do equipamento e a
higiene na area de preparacao, minimizando o tempo de inatividade.

Qual otipo de corte que esta lamina permite?

Esta lamina de 9.5 mm é especificamente projetada para realizar cortes precisos em cubos e

bastbes, ideal para a preparacao de diversos vegetais. ?



Qual o material defabrico dalamina?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, o que lhe confere grande resisténcia
a corrosao e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Esta lamina éfacil de substituir?

Sim, esta lamina foi concebida para uma substituicdo facil e rapida, permitindo manter a

eficiéncia do seu cortador de vegetais com o minimo de interrupgéo.

Para quetipo de cortador de vegetais é compativel?

Esta lamina de 9.5 mm €é um acessorio de substituicAo para cortadores de vegetais
profissionais que utilizam este sistema de corte especifico para cubos e bastées.

Como posso garantir a durabilidade da lamina?

Para prolongar a vida util da lamina, recomenda-se a limpeza imediata ap6s cada uso e a
secagem completa. Evite o corte de alimentos excessivamente duros ou congelados.



