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Salteador Aco Inoxidavel 28cm para Inducéao | Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP204028 Modelo: P204028

Marca: Pujadas EAN: 8421661204286

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P204028
EAN 8421661204286

Descricao Resumida

Salteador profissional de 28 cm em aco inoxidavel 18/10, com base sanduiche para
aguecimento rapido e uniforme. Compativel com inducdo e facil de limpar. Ideal para

cozinhas exigentes.

Descricao Completa



Este salteador profissional de 28 cm de diametro, fabricado em aco inoxidavel 18/10, é ideal para
cozinhas que exigem alta performance e compatibilidade com inducdo, garantindo aquecimento
rapido e uniforme.

Sautex Inox-Pro 28 cmm — Salteador — Caracteristicas Técnicas

Diametro 28 cm

Altura 15.5cm

Comprimento Total (com pega) 56.4 cm

Capacidade 3.7L

Peso 1.7 kg

Material Aco inoxidavel 18/10
Compatibilidade Inducédo, Gas, Vitroceramica, Elétrica
Base Sanduiche (Aluminio entre Aco Inox)
Certificacéo NSF

AplicacOes Profissionais

Este salteador € uma ferramenta verséatil para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa e marisqueiras, a cantinas empresariais e hotéis. E ideal para saltear
legumes, carne ou peixe, brasear, fritar superficialmente e preparar molhos, adaptando-se a
hamburgarias, snack-bares e food trucks pela sua eficiéncia e robustez.

Salteador Aco Inox — Principais Vantagens

e Aquecimento rapido e distribuicdo de calor uniforme devido a base sanduiche.

Construcao robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corrosao.

Compatibilidade total com todas as fontes de calor, incluindo inducgéo.

Interior liso e acabamento acetinado que facilitam a limpeza e manutencéo.

Pega tubular soldada com furo, proporcionando manuseamento seguro e arrumacao pratica.

Versatilidade para diversas técnicas de confecdo, desde saltear a brasear.

Este salteador € compativel com todos ostipos de fogéo?



Sim, o salteador foi concebido para ser compativel com fogbes a gas, elétricos, vitroceramicos
e, especialmente, de inducgdo, gracas a sua base sanduiche.

Qual a vantagem do aco inoxidavel 18/10 neste salteador ?

O aco inoxidavel 18/10 oferece excelente resisténcia a corrosdo e durabilidade, sendo um
material robusto e higiénico, ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

Como se processa a limpeza e manutencao deste salteador ?

O interior liso e o acabamento acetinado do salteador facilitam a limpeza. Pode ser lavado a
mao ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo uma manutencao simples e rapida.

O quesignificater uma base sanduiche e quais 0s seus beneficios?

A base sanduiche, com um nucleo de aluminio entre duas camadas de aco inoxidavel,
assegura um aquecimento excecionalmente rapido e uma distribuicdo de calor uniforme por
toda a superficie do salteador.

Para quetipo de confecdes € este salteador mais adequado?

Este salteador é versatil, sendo ideal para saltear legumes, carnes e peixes, brasear, fritar
superficialmente e preparar molhos, adaptando-se a diversas técnicas culinarias.



