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Batedor de Varas para Amassadora 38 Litros

Informacoes do Produto

SKU: PJ40774 Modelo: 40774

Marca: Pujadas EAN: 8421661407748

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 40774
EAN 8421661407748

Descricao Resumida



Batedor de varas em aco inoxidavel para amassadoras profissionais de 38 litros, ideal

para misturas leves e médias em cozinhas de producéo.

Descricao Completa

Este batedor de varas em aco inoxidavel foi concebido para amassadoras profissionais de 38 litros,
garantindo misturas homogéneas e eficientes em diversas preparacdes de massas leves e cremes.

Batedor de varinha para amasadeira 38 litros — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Aco inoxidavel
Capacidade Amassadora 38 Litros

Aplicagcbes Profissionais

7

Este batedor de varas é um acessorio essencial para pastelarias, padarias, cantinas escolares e
empresariais, e restaurantes que utilizam amassadoras de 38 litros. E ideal para a preparacdo de
massas leves, cremes, merengues e outros produtos de confecdo que requerem uma mistura
arejada e uniforme. A sua robustez garante um desempenho fiavel em ambientes de producéo

intensiva.

Principais Vantagens

O aco inoxidavel confere a este batedor uma elevada resisténcia a corrosdo e durabilidade,
fundamental para o uso continuo em cozinhas profissionais. A sua construcéo robusta assegura uma
mistura eficiente e homogénea, otimizando o tempo de preparacao e a qualidade dos produtos finais.
Além disso, o material facilita a limpeza e manutencdo, cumprindo as normas de higiene mais

exigentes.

Este batedor é compativel com todas as amassador as de 38 litr 0s?

Este batedor é especificamente desenhado para amassadoras de 38 litros. Recomenda-se
verificar a compatibilidade com o modelo exato da sua amassadora para garantir um encaixg

perfeito e funcionamento adequado.



Qual a principal vantagem do aco inoxidavel neste acessorio?

O aco inoxidavel oferece excelente resisténcia a corrosdo, durabilidade superior e € um
material higiénico, facil de limpar e manter, essencial para equipamentos em contacto com

alimentos em cozinhas profissionais.

Para quetipo de prepar agdes € mais adequado este batedor de varas?

E ideal para misturas leves a médias, como cremes, molhos, merengues, massas para bolos e

pao de 16, onde se pretende incorporar ar e obter uma textura suave e homogénea.

Como devo limpar e manter este acessorio?

ApOs cada utilizacdo, deve ser lavado com agua morna e detergente neutro, enxaguado
abundantemente e seco para evitar manchas e garantir a maxima higiene. Pode ser lavado na

magquina de lavar louga profissional.

E possivel adquirir outros acessorios para a amassador a de 38 litr os?

Sim, geralmente estdo disponiveis outros acessorios, como ganchos para massa pesada e pas
para misturas médias, para complementar a funcionalidade da sua amassadora de 38 litros.
Consulte 0 nosso catalogo para mais opc¢oes.



