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Placa de Inducéo 3500W para Bancada Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP157927 Modelo: 57927

Marca: Pujadas EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 57927

Descricao Resumida



Placa de indugéo profissional de 3500W com 12 niveis de poténcia e controlo tatil LED.

Ideal para cozinhas de uso médio, oferece precisao e eficiéncia na confecao.

Descricao Completa

Esta placa de inducao de 3500W foi concebida para oferecer um desempenho fiavel em cozinhas de
uso médio, combinando precisdo, eficiéncia e facilidade de utilizacdo para diversas técnicas

culinarias.

Placa de Indugé&o Profissional — Placa de Indugdo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Preto

Largura 34 cm
Profundidade 43 cm

Altura 12 cm

Peso 4.89 kg
Frequéncia 50/60 Hz
Ficha EU

Voltagem 220-240V
Poténcia 3500 W
Niveis de Poténcia 12
Temperatura 50°Ca 240 °C
Temporizador 0 a 180 minutos

Unidades 1



AplicacOes Profissionais

Esta placa de indugdo é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo snack-bares,
roulotes, food trucks, cafés com cozinha, pastelarias com confecdo, e pequenas cantinas. E também
uma solucdo pratica para restaurantes de bairro e tascas que necessitam de um equipamento
versatil para aquecer, manter temperaturas ou preparar pratos que exigem controlo preciso.

Placa de Indu¢c&o — Principais Vantagens

A placa de inducao oferece 12 niveis de poténcia e um controlo de temperatura de 50 °C a 240 °C,
permitindo uma preciséo excecional na confecao. O painel tatil LED com temporizador de 0 a 180
minutos garante um controlo simples e resultados consistentes. A sua carcaca em aco inoxidavel
confere durabilidade e estabilidade, tornando-a resistente para ambientes profissionais exigentes.

Quetipo de utensilios de cozinha sdo compativeis com esta placa de inducéo?

Esta placa requer utensilios de cozinha com fundo ferromagnético, como panelas e frigideiras
de ferro fundido, aco inoxidavel com base magnética ou esmaltadas.

Como serealiza a limpeza e manutencéo da placa de inducéao?

A superficie de vidro ceramica deve ser limpa com um pano humido e detergente suave apos
cada utilizacdo. A estrutura em aco inoxidavel pode ser limpa com produtos especificos para
aco.

Esta placa de inducgéo € adequada para uso continuo em ambientes profissionais?

Sim, foi concebida para uso médio em cozinhas profissionais, oferecendo durabilidade e
estabilidade. E ideal para tarefas de confecéio, aquecimento e manutencdo de temperatura.

Quais as vantagens dos 12 niveis de poténcia e do controlo de temperatura?

Os 12 niveis de poténcia e o controlo de temperatura de 50 °C a 240 °C permitem uma
precisdo excecional, adaptando-se a diversas técnicas culinarias, desde cozeduras lentas a
frituras rapidas.

Qual o consumo ener gético desta placa de inducéo de 3500W?



Com 3500W de poténcia, esta placa de indugéo é eficiente, convertendo a energia diretamente
em calor no recipiente, 0 que minimiza perdas e otimiza 0 consumo em comparacao com outras
tecnologias.



