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Molde Flexipan Savarins Redondos 66mm -40°C a 280°C

Informacoes do Produto

SKU: PJP859124 Modelo: P859124

Marca: Pujadas EAN: 8421661859240

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P859124
EAN 8421661859240

Descricao Resumida



Molde Flexipan em silicone e fibra de vidro para savarins redondos de 66 mm.
Antiaderente, suporta -40°C a 280°C e até 3000 utilizacdes. Certificado NSF.

Descricao Completa

Este molde Flexipan é fabricado com uma combinacéo de silicone e fibra de vidro, ideal para a
confecdo de savarins redondos em cozinhas profissionais. Oferece propriedades antiaderentes e
uma elevada durabilidade.

Molde Flexipan Savarin Redondo — Molde Savarins — Caracteristicas Técnicas

Material Silicone e fibra de vidro
Cor Preto

Dimensdes (L x Px A) 600 x 400 x 30 mm
Diadmetro Savarin Individual 66 mm

Peso 0.418 kg

Intervalo de Temperatura -40°C a 280 °C

Ciclos de Utilizagdo Estimados 2000 a 3000
Antiaderente Sim, ndo necessita untar
Certificacéo NSF

Aplicacdes Profissionais

Este molde € indispensavel em pastelarias, padarias com seccdo de confecdo, hotéis, restaurantes
com producéo prépria de sobremesas e servicos de catering. E ideal para a producéo eficiente de
savarins, babas ou outras preparacdes de massa levedada que exijam formas redondas uniformes,
tanto para cozer como para congelar.

Molde Flexipan — Principais Vantagens

A combinacdo de silicone e fibra de vidro garante uma flexibilidade superior e uma durabilidade

excecional, permitindo milhares de utilizacbes. A sua superficie antiaderente natural elimina a



necessidade de untar, facilitando a desmoldagem e a limpeza. A vasta gama de temperaturas
suportadas torna-o versatil para processos de congelacdo e cozedura. A certificacdo NSF assegura a
conformidade com 0s mais altos padrées de higiene e seguranca alimentar.

Qual a durabilidade esperada deste molde Flexipan?

Este molde é projetado para suportar entre 2000 a 3000 ciclos de utilizacdo, garantindo uma

vida util prolongada em ambientes de cozinha profissional.

E necessério untar o molde antes de cada utilizac&o?

N&o, o molde Flexipan possui propriedades antiaderentes naturais, eliminando a necessidade
de untar com gordura ou 6leo, o que facilita a desmoldagem e a limpeza.

Para quetipo de prepar actes € este molde mais adequado?

E ideal para a confecdo de savarins, babas e outras preparacdes de massa levedada ou
cremes que exijam formas redondas uniformes, sendo adequado tanto para cozedura como

para congelacéo.

Quais as temper atur as minima e maxima que o molde suporta?

O molde suporta um vasto intervalo de temperaturas, desde -40 °C até 280 °C, tornando-o

versatil para diversas aplicacdes em cozinha profissional.

Como serealiza a limpeza e manutencéo deste molde?

A limpeza é simples, podendo ser lavado a mao com agua e detergente neutro ou em maquina
de lavar louca. A sua superficie antiaderente facilita a remogéo de residuos.



