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Acesso rapido
ao produto

Forno de Brasa Profissional 90 Preto

Informacoes do Produto

SKU: PJP850901B Modelo: P850901B

Marca: Pujadas EAN: 8421661630832

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P850901B

EAN 8421661630832

Descricao Resumida



Forno de brasa profissional em aço inoxidável, com 670x710x1735 mm. Ideal para

grelhados, oferece controlo preciso da temperatura e fácil manutenção.

Descricao Completa

Este forno de brasa profissional, construído integralmente em aço inoxidável de alta resistência, foi

concebido para oferecer um desempenho robusto e eficiente em cozinhas exigentes.

forno de brasa profissional — Forno de Brasa — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável Premium

Cor Preto

Largura 670 mm

Profundidade 710 mm

Altura 1735 mm

Peso 280.0 kg

Linha Técnica Linha 700

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicações Profissionais

Este forno de brasa é ideal para restaurantes de carne, churrasqueiras, hotéis com cozinha de autor,

e estabelecimentos de catering que procuram oferecer um sabor autêntico a brasa. É também

adequado para tascas, snack-bares e food trucks que desejem elevar a qualidade dos seus

grelhados.

Forno de Brasa — Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável de alta resistência para durabilidade e fiabilidade.

Isolamento térmico eficiente que otimiza o consumo de carvão e protege do calor exterior.

Tolva de carvão rebaixada para maximizar o espaço interno e facilitar a carga.

Parrilla ajustável em altura que oferece versatilidade na confeção de diferentes alimentos.



Controlo preciso da temperatura através de reguladores de fluxo de ar superior e inferior.

Manutenção simplificada com cortafogos de segurança e gaveta de recolha de cinzas.


