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Acesso rapido
ao produto

Amassadeira de Chão 38 Litros com Proteção de Segurança

Informacoes do Produto

SKU: PJ4075902 Modelo: 4075902

Marca: Pujadas EAN: 8421661952330

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 4075902

EAN 8421661952330

Descricao Resumida



Amassadeira de chão profissional com 38 litros de capacidade, ideal para padarias e

cozinhas de grande volume. Inclui 3 velocidades, temporizador e proteção de

segurança.

Descricao Completa

Esta amassadeira de chão de 38 litros é um equipamento robusto e fiável, concebido para uso

intensivo em cozinhas profissionais, garantindo misturas homogéneas e eficientes para diversas

preparações.

Batedeira Amassadora Profissional — Amassadeira de Chão Profissional —

Amassadeira — Características Técnicas

Capacidade 38 Litros

Material Aço inoxidável

Cor Metálico

Largura 67.3 cm

Profundidade 67.5 cm

Altura 119.7 cm

Amperagem 11.0 A

Frequência 50 Hz

Ficha EU (Schuko)

Voltagem 220-230 V

Potência 1120 W

Transmissão Correia, 3 velocidades

Temporizador 30 minutos



Segurança Proteção de segurança incluída

Aplicações Profissionais

Ideal para padarias, pastelarias, pizzarias, restaurantes de grande volume, cantinas escolares e

hospitalares, e hotéis. A sua capacidade de 38 litros permite preparar grandes quantidades de massa

para pão, bolos, pizzas, ou misturas diversas, otimizando o tempo de produção em qualquer cozinha

profissional.

Amassadeira — Principais Vantagens

Esta amassadeira destaca-se pela sua construção robusta em aço inoxidável, garantindo

durabilidade e fácil higienização. A transmissão por correia de 3 velocidades oferece versatilidade

para diferentes tipos de massa e misturas, enquanto o temporizador de 30 minutos assegura

precisão e consistência. A proteção de segurança integrada minimiza riscos de acidentes, tornando-a

uma escolha segura e eficiente para qualquer área de preparação.

Esta amassadeira tem uma capacidade de 38 litros, adequada para processar grandes volumes

de massa e misturas em ambientes profissionais.

Qual a capacidade máxima de massa que esta amassadeira pode processar?

?

Sim, a construção em aço inoxidável facilita a limpeza e garante a higiene necessária para o

uso em cozinhas profissionais.

É fácil de limpar e manter?

?

A amassadeira é fornecida com os acessórios padrão necessários para a operação, incluindo

um protetor de segurança.

Quais os acessórios incluídos com a amassadeira?

?

Com a sua transmissão por correia de 3 velocidades e motor de 1120W, esta amassadeira é

projetada para lidar com uma variedade de massas, incluindo as mais pesadas.

Esta amassadeira é adequada para massas pesadas?

?

Possui temporizador?

?



Sim, inclui um temporizador de 30 minutos que desliga automaticamente a amassadeira ao fim

do ciclo, otimizando o processo de preparação.


