Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 04/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Amassadeira de Chao 38 Litros com Protecao de Seguranca

Informacoes do Produto

SKU: PJ4075902 Modelo: 4075902

Marca: Pujadas EAN: 8421661952330

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 4075902
EAN 8421661952330

Descricao Resumida



Amassadeira de chéo profissional com 38 litros de capacidade, ideal para padarias e
cozinhas de grande volume. Inclui 3 velocidades, temporizador e protegcdo de

seguranca.

Descricao Completa

Esta amassadeira de chao de 38 litros € um equipamento robusto e fiavel, concebido para uso

intensivo em cozinhas profissionais, garantindo misturas homogéneas e eficientes para diversas

preparacoes.

Batedeira Amassadora Profissional — Amassadeira de Chao Profissional —
Amassadeira — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 38 Litros
Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 67.3cm
Profundidade 67.5 cm
Altura 119.7 cm
Amperagem 11.0A
Frequéncia 50 Hz

Ficha EU (Schuko)
Voltagem 220-230V
Poténcia 1120 W
Transmissao Correia, 3 velocidades

Temporizador

30 minutos



Seguranca Protecéo de seguranca incluida

AplicacOes Profissionais

Ideal para padarias, pastelarias, pizzarias, restaurantes de grande volume, cantinas escolares e
hospitalares, e hotéis. A sua capacidade de 38 litros permite preparar grandes quantidades de massa
para péao, bolos, pizzas, ou misturas diversas, otimizando o tempo de produgcédo em qualquer cozinha
profissional.

Amassadeira — Principais Vantagens

Esta amassadeira destaca-se pela sua construcdo robusta em ago inoxidavel, garantindo
durabilidade e facil higieniza¢éo. A transmissao por correia de 3 velocidades oferece versatilidade
para diferentes tipos de massa e misturas, enquanto o temporizador de 30 minutos assegura
precisdo e consisténcia. A protecdo de seguranca integrada minimiza riscos de acidentes, tornando-a
uma escolha segura e eficiente para qualquer area de preparacéo.

Qual a capacidade maxima de massa que esta amassadeir a pode processar ?

Esta amassadeira tem uma capacidade de 38 litros, adequada para processar grandes volumes
de massa e misturas em ambientes profissionais.

E facil delimpar e manter?

Sim, a construcao em aco inoxidavel facilita a limpeza e garante a higiene necessaria para o
uso em cozinhas profissionais.

Quais os acessorios incluidos com a amassadeira?

A amassadeira € fornecida com os acessorios padrdo necesséarios para a operacao, incluindo
um protetor de seguranca.

Esta amassadeir a € adequada para massas pesadas?

Com a sua transmissao por correia de 3 velocidades e motor de 1120W, esta amassadeira é

projetada para lidar com uma variedade de massas, incluindo as mais pesadas.
I)

Possui temporizador ?



Sim, inclui um temporizador de 30 minutos que desliga automaticamente a amassadeira ao fim

do ciclo, otimizando o processo de preparacao.



