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Cortador de Legumes Manual 6.4 mm para Fatias Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJ55460 Modelo: 55460

Marca: Pujadas EAN: 8421661554602

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 55460

EAN 8421661554602

Descricao Resumida

Cortador manual robusto para legumes e frutas, ideal para fatias de 6.4 mm. Acelera a

preparação em cozinhas profissionais, garantindo cortes uniformes e consistentes.

Descricao Completa

Este cortador manual de legumes e frutas foi concebido para otimizar a preparação em cozinhas

profissionais, permitindo fatiar produtos com 6.4 mm de espessura de forma rápida e consistente.



Processador Manual Alimentar — Cortador Manual — Características Técnicas

Material Aço inoxidável e Alumínio

Cor Metálico

Largura 260 mm

Profundidade 286 mm

Altura 469 mm

Espessura de Corte 6.4 mm

Aplicações Profissionais

Este cortador é ideal para estabelecimentos que necessitam de agilizar a preparação de legumes e

frutas em grandes volumes, como hamburgarias, snack-bares, restaurantes de cozinha tradicional

portuguesa, cantinas escolares e empresariais, ou pastelarias com confeção.

Cortador Manual — Principais Vantagens

Robustez e Durabilidade: Construção em aço inoxidável e alumínio para uso intensivo e

prolongado.

Rapidez na Preparação: Permite fatiar legumes e frutas até 11 vezes mais rápido que o corte

manual com faca.

Cortes Consistentes: Garante fatias uniformes de 6.4 mm, essenciais para a padronização

das suas preparações.

Higiene e Manutenção: Design que facilita a limpeza e a manutenção diária.

Este cortador é ideal para fatiar uma vasta gama de frutas e legumes, como tomates, cebolas,

alface, pimentos, entre outros, na espessura de 6.4 mm.

Que tipo de alimentos pode este cortador processar?

?

Este modelo específico foi projetado para produzir fatias uniformes com uma espessura de 6.4

mm, ideal para diversas aplicações em cozinhas profissionais.

Qual a espessura de corte que este equipamento oferece?

?



Sim, o design do cortador foi otimizado para uma limpeza e manutenção fáceis, permitindo

desmontar os componentes rapidamente para uma higienização eficaz.

É fácil de limpar e manter?

?

Sim, este equipamento possui um design que permite a fácil substituição das lâminas,

garantindo a longevidade e a eficiência do seu investimento.

As lâminas são substituíveis?

?

Absolutamente. A sua construção robusta em aço inoxidável e alumínio, combinada com a

eficiência de corte, torna-o ideal para o uso contínuo em ambientes de cozinha profissional com

alto volume de trabalho.

Este cortador é adequado para um volume de trabalho elevado?

?


