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Alguidar de Mistura Aco Inoxidavel 10L com Pega 35cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP306035 Modelo: P306035

Marca: Pujadas EAN: 8421661306355

Imagens do Produto

S

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P306035
EAN 8421661306355

Descricao Resumida

Alguidar profissional de 10 litros em aco inoxidavel 18/10, com 35 cm de diametro e

pega Unica. Ideal para misturar e preparar alimentos com higiene e durabilidade.



Descricao Completa

Este alguidar de mistura profissional, fabricado em aco inoxidavel 18/10, oferece uma capacidade de
10 litros e um diametro de 35 cm, sendo ideal para diversas tarefas de preparacdo em cozinhas de

alta exigéncia.

Tigela Inox Profissional — Alguidar — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Capacidade 0L

Diametro 35cm

Altura 18 cm

Peso 1.33 kg

Tipo de Pega 1 pega

Base Plana

Interior Liso

Aplicagcbes Profissionais

Essencial para restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias, cantinas escolares e empresariais,
hotéis, servicos de catering e até food trucks, onde a versatilidade e a higiene séo cruciais para a
preparacdo de grandes volumes de alimentos.

Alguidar de Mistura — Principais Vantagens

e Durabilidade superior do aco inoxidavel 18/10, resistente a corrosao e ao uso intensivo.

e Base plana que assegura estabilidade maxima durante a mistura e preparacdo de
ingredientes.

e Interior liso que facilita a limpeza e manutencéo, promovendo a higiene alimentar.

e Pega Unica ergonémica para um manuseamento seguro e confortavel, mesmo com o alguidar
cheio.

e Versatilidade para diversas aplicacbes, desde misturar massas a marinar carnes ou guardar
ingredientes.

Qual o material e a sua durabilidade?



Y

Fabricado em aco inoxidavel 18/10, este alguidar garante elevada resisténcia a corrosao,
durabilidade e higiene, sendo adequado para uso profissional intensivo.

Qual a capacidade e as dimensdes deste alguidar ?

Possui uma capacidade de 10 litros, com um diametro de 35 cm e uma altura de 18 cm,
oferecendo espaco amplo para diversas preparacoes.

Como se efetua a limpeza e manutencéo?

O interior liso do alguidar permite uma limpeza rapida e eficaz, podendo ser lavado
manualmente ou em maquina de lavar louca profissional.

E adequado para que tipo de prepar ages em cozinha profissional ?

E ideal para misturar massas, saladas, marinar alimentos, preparar molhos ou simplesmente
armazenar ingredientes, adaptando-se a uma vasta gama de necessidades culinarias.

A base garante estabilidade durante o uso?

Sim, a base plana foi concebida para proporcionar maxima estabilidade em bancadas de
trabalho, evitando deslizamentos e derrames durante as operacfes de mistura.



