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Acesso rapido
ao produto

Recipiente Aço Inoxidável para Retermalizador 6.6 L

Informacoes do Produto

SKU: PJ46407-2 Modelo: 46407-2

Marca: Pujadas EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 46407-2

Descricao Resumida



Recipiente interior em aço inoxidável de 6.6 L, ideal para retermalizadores. Mantém

sopas, molhos e guisados quentes e prontos a servir em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este recipiente interior em aço inoxidável, com capacidade de 6.6 litros, foi concebido para

retermalizadores, ideal para manter sopas, molhos e guisados à temperatura de serviço.

recipiente retermalizador — Recipiente — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Capacidade 6.6 L

Aplicação Retermalizadores

Função Aquecer e Manter Temperatura

Quantidade Mínima de Encomenda 1 unidade

Aplicações Profissionais

Essencial em cozinhas profissionais para manter alimentos quentes e prontos a servir. Ideal para

cantinas, restaurantes com serviço de buffet, hotéis, e estabelecimentos de catering que necessitam

de retermalizar e conservar sopas, molhos, cremes e guisados. Adequado para snack-bares e

roulotes que servem pratos do dia ou acompanhamentos quentes.

Recipiente — Principais Vantagens

Durabilidade: Construção robusta em aço inoxidável para uso intensivo e prolongado.

Higiene: Superfície lisa e não porosa, fácil de limpar e manter, cumprindo normas de

segurança alimentar.

Eficiência: Garante a manutenção uniforme da temperatura dos alimentos, preservando a sua

qualidade.

Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de preparações líquidas e semi-líquidas em

ambientes profissionais.

Qual a capacidade deste recipiente?

?



Este recipiente tem uma capacidade útil de 6.6 litros, ideal para porções médias a grandes de

sopas, molhos ou guisados.

Foi especificamente concebido como recipiente interior para retermalizadores, garantindo um

encaixe e funcionamento adequados.

Para que tipo de equipamento é este recipiente?

?

É fabricado em aço inoxidável de alta qualidade, o que lhe confere durabilidade, resistência à

corrosão e facilidade de limpeza.

É fabricado em que material?

?

Este recipiente é otimizado para retermalizar e manter a temperatura dos alimentos, não sendo

recomendado para cozedura direta em fogões ou placas.

Posso utilizá-lo para cozinhar diretamente?

?

Sim, o aço inoxidável permite uma limpeza rápida e eficaz, sendo compatível com as práticas

de higiene exigidas em cozinhas profissionais.

É fácil de limpar?

?


