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Concha Perfurada Redonda Inox 236 ml com Cabo Nylon

Informacoes do Produto

SKU: PJ6432820 Modelo: 6432820

Marca: Pujadas EAN: 8421661426428

Imagens do Produto

-

Especificacoes
Marca Pujadas
Modelo 6432820
EAN 8421661426428

Descricao Resumida



Concha perfurada monobloco de 236 ml em aco inoxidavel, com cabo de nylon
ergondémico e resistente ao calor. Ideal para servir e escorrer alimentos em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta concha perfurada redonda de 236 ml, fabricada em ac¢o inoxidavel monobloco com cabo de
nylon, é ideal para servir alimentos solidos e escorrer liquidos em cozinhas profissionais.

Concha Porcionadora Inox — Concha Perfurada — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel e Nylon
Cor Preto

Comprimento 35.9cm

Diametro 10.2 cm

Capacidade 236 ml

Aplicacbes Profissionais

Esta concha perfurada é um utensilio versatil para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes
de bairro e cantinas a hotéis e servicos de catering. E ideal para servir massas, vegetais cozidos,
leguminosas ou alimentos fritos, garantindo que o excesso de liquidos ou Oleos seja escorrido
eficazmente. A sua capacidade de 236 ml permite um controlo preciso das por¢cdes, essencial em
cozinhas com grande volume de producéo.

Concha Perfurada — Principais Vantagens

e Controlo de Porcdes: A capacidade de 236 ml e o design monobloco permitem um servico
consistente e preciso.

e Higiene Superior: A construcao numa Unica peca e as propriedades antimicrobianas do cabo
de nylon protegem contra bactérias e facilitam a limpeza.

e Durabilidade: Fabricada em aco inoxidavel resistente a corrosao, assegura uma longa vida
util em ambientes de uso intensivo.

e Resisténcia ao Calor: O cabo de nylon suporta temperaturas até 232°C (450°F), garantindo
seguranca durante a utilizacao.



e Ergonomia e Seguranca: O cabo texturizado e ergonémico, com entalhe de paragem,
previne deslizamentos e quedas em panelas.
¢ Identificacao Rapida: O selo de capacidade no cabo permite uma identificacdo imediata do

utensilio.



