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Cubeta Gastronorm GN 2/3 Aco Inoxidavel 150mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJ90162 Modelo: 90162
Marca: Pujadas EAN: 8421661901628
Imagens do Produto
ANG

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 90162
EAN 8421661901628

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 2/3 em ago inoxidavel com 150mm de profundidade. Ideal para
conservacdo e servico de alimentos, com design anti-encravamento e bordos que

evitam perda de vapor.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 2/3 em aco inoxidavel, com 150 mm de profundidade, é essencial para
a organizacao e servico eficiente em qualquer cozinha profissional ou buffet.

Cubeta Gastronorm 2/3 — Cubeta Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tamanho Gastronorm GN 2/3

Dimensfes Externas(C x L x A) 353 x 325 x 152 mm
Profundidade Util 150 mm

Material Aco Inoxidavel

Aplicacbes Profissionais

Ideal para a conservacao, transporte e servico de alimentos em buffets de hotéis, cantinas
empresariais e hospitalares, restaurantes de cozinha tradicional, churrasqueiras e servicos de
catering. A sua robustez torna-a adequada para uso intensivo em qualquer ambiente de cozinha
profissional ou area de servico.

Cubeta GN — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e longa vida util.

Cantos reforcados que facilitam o despejo e a extracédo dos alimentos.
Bordos planos com abas elevadas que minimizam a perda de vapor, otimizando a eficiéncia.

Abas anti-encravamento para facil separacdo e elevacgao, agilizando o manuseamento e

transporte.

Compativel com sistemas Gastronorm padréo, garantindo versatilidade de uso.

Esta cubeta Gastronorm é compativel com todos os equipamentos GN padrao?



Sim, esta cubeta segue as dimensdes padrdo Gastronorm GN 2/3, garantindo compatibilidade
com a maioria dos carros, fornos, banhos-maria e vitrines refrigeradas que aceitam este

formato.

Como devo limpar e manter esta cubeta de aco inoxidavel?

A limpeza é simples. Pode ser lavada a mao com detergente neutro e agua quente, ou em
maquina de lavar louca profissional. Para manter o brilho, evite produtos abrasivos e seque
bem apods a lavagem.

Qual aresisténcia térmica desta cubeta de aco inoxidavel ?

O aco inoxidavel de alta qualidade confere a esta cubeta uma excelente resisténcia a
temperaturas elevadas e baixas, sendo adequada para uso em fornos, banhos-maria,
frigorificos e congeladores.

Osbordos elevados realmente ajudam a evitar a perda de vapor ?

Sim, os bordos planos com abas mais elevadas foram desenhados especificamente para criar
uma vedacédo mais eficaz quando a cubeta é utilizada em banhos-maria ou mesas de vapor,

minimizando a fuga de calor e vapor.

Qual a vantagem dos cantos r efor cados nesta cubeta?

Os cantos reforcados em forma de bico aumentam a durabilidade da cubeta e facilitam
significativamente o despejo de liquidos e a extracdo de alimentos, tornando 0 manuseamento
mais prético e seguro.



