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Tampa de Cristal para Cacarola 320 mm Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP144032 Modelo: P144032

Marca: Pujadas EAN: 8421661625043

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P144032
EAN 8421661625043

Descricao Resumida



Tampa de cristal temperado com 320 mm de diametro, ideal para cacarolas e panelas

profissionais. Permite monitorizacao visual da confecao.

Descricao Completa

Esta tampa de cristal temperado de 320 mm de diametro € um acessorio essencial para cagarolas e
panelas em cozinhas profissionais, permitindo a monitorizacdo visual do processo de confecao
enquanto retém o calor e os aromas.

tampa de cristal 32 cm — Tampa de Cristal — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro 320 mm

Material Cristal temperado
Cor Transparente
Peso 1.02 kg

Material Pega/Puxador Aco inoxidavel

Aplicacdes Profissionais

Esta tampa de cristal de 320 mm ¢é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, pizzarias e churrasqueiras, até cantinas escolares e
empresariais. E igualmente Gtil em hotéis, servicos de catering e em cozinhas de pastelarias que
requerem controlo visual da confecéao.

Tampa de Cristal — Principais Vantagens

A utilizac&o de cristal temperado confere a esta tampa uma elevada resisténcia e durabilidade para o
uso intensivo em cozinhas profissionais. Permite uma monitorizacdo constante do processo de
confecdo sem necessidade de levantar a tampa, otimizando a retencdo de calor e humidade. O
puxador em aco inoxidavel assegura uma manipulacdo segura e higiénica, complementando o

design robusto e funcional.

Esta tampa é compativel com qualquer cacarola ou panela de 320 mm?



Esta tampa é compativel com cacarolas e panelas de 320 mm de diametro. E crucial verificar o
didmetro exato do seu utensilio para garantir um ajuste perfeito e uma vedacao eficaz.

Qual o material datampa e quais as suas vantagens?

E fabricada em cristal temperado, um material conhecido pela sua resisténcia a choques
térmicos e impactos, ideal para o ambiente exigente de uma cozinha profissional.

Como devo limpar esta tampa de cristal?

A tampa pode ser lavada a mao com detergente neutro e 4gua quente, ou em maquina de lavar
louca profissional. Recomenda-se secar bem apds a lavagem para evitar manchas.

Qual a principal vantagem de uma tampa de cristal em vez de uma opaca?

A principal vantagem do cristal € permitir a observacdo continua dos alimentos durante a
confecdo, sem libertar calor ou vapor, o que contribui para uma maior eficiéncia energética e
controlo do processo.

Esta tampa é duréavel para uso intensivo em cozinhas profissionais?

O cristal temperado e o puxador em aco inoxidavel garantem uma longa vida util, mesmo sob

uso intensivo diario, tornando-a um investimento duradouro para a sua cozinha.



