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Batedor de Varas 35 cm Aco Inoxidavel para Pastelaria Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP316135 Modelo: P316135

Marca: Pujadas EAN: 8421661316040

Imagens do Produto

|

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P316135
EAN 8421661316040

Descricao Resumida

Batedor de varas profissional em ac¢o inoxidavel com 35 cm de comprimento e 10 varas

robustas. ldeal para misturar e aerar em pastelaria e cozinhas.

Descricao Completa



Este batedor de varas de 35 cm, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta robusta e essencial
para a preparacdo de massas e cremes em qualquer cozinha profissional.
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Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
NUmero devaras 10
Espessuradavara 1.8 mm
Comprimento 35cm
Largura 8cm

Altura 8 cm

Peso 0.2 kg

Cor Metalico

AplicacOes Profissionais

Este batedor de varas é ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com secg¢édo de pastelaria,
cantinas escolares e empresariais, hotéis e servicos de catering. A sua robustez permite o0 uso
intensivo na preparacdo de massas, cremes, molhos e claras em castelo, garantindo resultados
consistentes.

Batedor de Varas — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia a corrosao.

10 varas fortes que garantem uma mistura e aeracgédo eficientes de ingredientes.

Cabo tubular que oferece um manuseamento seguro e confortavel durante o uso prolongado.

Facil de limpar e higienizar, cumprindo as normas de seguranca alimentar.

Versatilidade para diversas tarefas de pastelaria e cozinha, desde as mais delicadas as mais
exigentes.

Qual o material principal deste batedor?



Este batedor é fabricado integralmente em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo
durabilidade e higiene.

Qual o comprimento total do batedor?

O batedor tem um comprimento total de 35 centimetros, adequado para diversas tigelas e
recipientes de preparacao.

Quantas var as possui este batedor ?

Este modelo esta equipado com 10 varas robustas, concebidas para uma mistura e aeracéo
eficazes dos ingredientes.

E adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, este batedor foi concebido para suportar o uso continuo e exigente de cozinhas
profissionais, catering e pastelarias.

Como serealiza alimpeza e manutencao deste utensilio?

Gracas ao seu design em aco inoxidavel e cabo tubular, a limpeza é simples, podendo ser

lavado & m&o ou em méquina de lavar louga profissional.



