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Tampa Gastronorm Polietileno 1/1 Amarela

Informacoes do Produto

SKU: PJP1100P4 Modelo: P1100P4

Marca: Pujadas EAN: 8421661110716

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P1100P4
EAN 8421661110716

Descricao Resumida



Tampa Gastronorm 1/1 em polietileno amarelo, ideal para armazenamento e transporte
de alimentos, compativel com diversos tipos de contentores GN em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm 1/1 em polietileno amarelo € um acessorio essencial para o armazenamento

e transporte seguro de alimentos em cozinhas profissionais e areas de preparacao.

Tampa Gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Material Polietileno
Cor Amarelo
Largura 530 mm
Profundidade 325 mm
Altura 20 mm
Peso 0.45 kg
Unidades por embalagem 30

Aplicacdes Profissionais

Esta tampa é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de bairro,
cantinas escolares e empresariais, hotéis, servicos de catering, snack-bares e food trucks. A sua
compatibilidade com contentores Gastronorm padréo permite uma organizacdo eficiente na area de
preparacdo, armazenamento em camaras frigorificas e transporte de alimentos, garantindo a higiene
e a conservacao adequada dos produtos.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens
e Durabilidade: Fabricada em polietileno robusto, resiste ao uso diario intenso em ambientes

profissionais.
e Higiene: Superficie lisa e facil de limpar, contribuindo para a seguranca alimentar.



e Compatibilidade Universal: Desenvolvida para contentores Gastronorm 1/1 de aco,
policarbonato e polipropileno.

e Organizacao: A cor amarela permite a implementacao de sistemas de codificagdo por cores
para diferentes tipos de alimentos ou dias de preparacao, otimizando a gestdo de stocks e a
seguranca alimentar.

e Protecdo: Garante um fecho eficaz, protegendo os alimentos contra contaminacao e ajudando
a manter a frescura.



