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Aro Redondo 6 cm Aco Inoxidavel para Tartes e Sobremesas

Informacoes do Produto

SKU: PJP780006 Modelo: P780006

Marca: Pujadas EAN: 8421661780063

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P780006
EAN 8421661780063

Descricao Resumida



Aro redondo de 6 cm em ago inoxidavel, ideal para a confe¢éo de tartes e sobremesas

individuais. Garante desmoldagem facil e alta durabilidade para uso profissional.

Descricao Completa

Este aro redondo de 6 cm, fabricado em ago inoxidavel, € uma ferramenta essencial para a confecao

de tartes e sobremesas individuais com acabamento profissional. Garante precisdo e consisténcia

em cada preparacao.

aro redondo tarta — aro para tarta redondo — Aro Redondo — Caracteristicas
Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel

Cor Metalico

Largura 6 cm

Profundidade 6 cm

Altura 2cm

Diametro 6 cm

Peso 0.02 kg

AplicacOes Profissionais

Este aro é indispensavel em pastelarias, padarias, cafés com confecdo prépria, restaurantes com

seccdo de sobremesas e servicos de catering. E ideal para a criagdo de tartes individuais, mini

quiches, bases para mousses ou outras sobremesas que exijam formas precisas e uniformes,

adequando-se a qualquer tipo de ementa.

Aro para Tartes — Principais Vantagens

e **Durabilidade Superior:** Fabricado em aco inoxidavel, oferece resisténcia excecional ao uso

continuo e a corrosao.



o **Desmoldagem Facil:** A superficie lisa do aro permite que as preparacdes se soltem sem

esforco, mantendo a integridade da forma.

e **Higiene e Limpeza:** Material ndo poroso que facilita a limpeza e garante a maxima higiene,

podendo ser lavado em maquina.

o **\/ersatilidade:** Adequado para uma vasta gama de preparagfes doces e salgadas, desde

tartes a sobremesas geladas.

e **Precisdo Dimensional:** Garante por¢des uniformes e um acabamento profissional para

todas as suas criacgoes.

Qual o material destearo e a sua durabilidade?

Este aro é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo excecional durabilidade e
resisténcia a corrosao, ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais.

E facil desmoldar as prepar acdes com este ar 0?

Sim, o interior liso do aro foi concebido para permitir uma desmoldagem facil e sem aderéncia,

preservando a forma perfeita das suas tartes e sobremesas.

Posso usar este aro para prepar acdes doces e salgadas?

Sim, a versatilidade deste aro permite a confecdo de uma vasta gama de preparagfes, desde
tartes de fruta e sobremesas individuais a quiches e outras iguarias salgadas.

Como serealiza a limpeza e manutencdo deste aro?

A limpeza é simples e rapida. O aco inoxidavel permite a lavagem manual ou em maquina de
lavar louca, garantindo higiene e prontiddo para o proximo uso.

Qual a dimensio exata deste aro?

Este aro possui um didmetro de 6 cm e uma altura de 2 cm, sendo perfeito para porcdes
individuais ou para a criacdo de elementos decorativos em pastelaria.



