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Batedor de Varas 12 Fios Ac¢o Inoxidavel 30 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP316030 Modelo: P316030

Marca: Pujadas EAN: 8421661316309

Imagens do Produto

Marca Pujadas
Modelo P316030
EAN 8421661316309

Descricao Resumida

Batedor de 12 varas em aco inoxidavel, com 30 cm de comprimento, ideal para misturar

e emulsionar em cozinhas profissionais. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa




Este batedor de 12 varas em aco inoxidavel, com 30 cm de comprimento, € uma ferramenta
essencial para a area de preparacao profissional, concebido para tarefas de mistura e emulsdo em
cozinhas de alta exigéncia.

Batedor de Varas Aco Inox Profissional — Batedor de Varas — Caracteristicas
Técnicas
Material Aco inoxidavel
Cor Metélico
Comprimento 31.5cm
Largura 8cm
Altura 8 cm
Peso 0.14 kg
NUmero devaras 12
Espessuradofio 1.3 mm
Tipo de cabo Tubular

AplicacBes Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias, restaurantes com producdo de sobremesas, hotéis e servigos de
catering. Adequado para a preparacdo de massas leves, cremes, molhos e emulsfes em cozinhas
profissionais, desde tascas a cantinas escolares.

Batedor de Varas — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para elevada durabilidade e resisténcia a corrosao.

Design de 12 varas para uma mistura eficiente e homogénea de ingredientes.

Cabo tubular que proporciona um manuseamento seguro e confortavel durante a utilizacéo
prolongada.

Facil de limpar e manter, cumprindo os padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais.



