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Batedor Gigante Aco Inoxidavel 100 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP393100 Modelo: P393100

Marca: Pujadas EAN: 8421661393102

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P393100
EAN 8421661393102

Descricao Resumida




Batedor gigante em aco inoxidavel de 100 cm, com cabo de 65 cm e arames de 3 mm.

Ideal para misturar grandes volumes em cozinhas profissionais. Duravel e robusto.

Descricao Completa

Este batedor profissional de 100 cm, fabricado em aco inoxidavel robusto, foi concebido para tarefas
exigentes em cozinhas de grande volume, garantindo durabilidade e eficiéncia.
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Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel
Comprimento Total 100 cm
Comprimento do Cabo 65 cm
Espessura dos Arames 3 mm

Peso 0.79 kg

AplicacBes Profissionais

s

Este batedor é ideal para cozinhas de grande volume, como cantinas escolares e empresariais,
servicos de catering, hotéis e restaurantes que preparam grandes quantidades de molhos, cremes,
massas e outros preparados.

Batedor Profissional — Principais Vantagens

e Durabilidade e resisténcia a uso intensivo, gracas a construcao em aco inoxidavel.

e Cabo longo de 65 cm para manuseamento ergonémico e uso confortavel com duas maos.

e Arames robustos de 3 mm de espessura, adequados para misturar ingredientes densos e
grandes volumes.

e Versatilidade para diversas preparacfes culinarias em recipientes profundos e de grande
capacidade.



