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Raspador de Aco Inoxidavel com Cabo ABS para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: PJP872500 Modelo: P872500

Marca: Pujadas EAN: 8421661872508

Imagens do Produto

Especificacoes
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Marca Pujadas
Modelo P872500
EAN 8421661872508

Descricao Resumida



limpar.

Raspador profissional em aco inoxidavel com cabo ergondémico em ABS preto. Ideal

para manusear massas, raspar superficies e trabalhar chocolate ou gelado. Facil de

Descricao Completa

Este raspador profissional, fabricado em aco inoxidavel robusto e com cabo ergonémico em ABS, é

uma ferramenta essencial para manusear massas e raspar superficies de trabalho em pastelaria.

raspador pastelaria inox — raspador de chocolate — Raspador — Caracteristicas

Técnicas

Material

Cor

Largura
Profundidade
Altura

Peso

Aplicagcbes Profissionais

Aco Inoxidavel, ABS

Metalico, Preto

140 mm

210 mm

20 mm

0.09 kg

Este raspador é indispensavel em pastelarias, padarias, restaurantes com seccao de sobremesas,

gelatarias, chocolaterias e cantinas. E ideal para chefs pasteleiros, ajudantes de cozinha e qualquer

profissional que trabalhe com massas, chocolate ou gelado, garantindo precisdo e higiene na

preparacéo.

Raspador — Principais Vantagens

e **Durabilidade Superior:** Fabricado em aco inoxidavel, garante resisténcia a corrosdo e uma

longa vida util em ambientes de cozinha profissional.

e **Conforto Ergonémico:** O cabo em ABS preto oferece uma pega firme e confortavel,

reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.

e **Higiene e Facilidade de Limpeza:** A superficie lisa do aco inoxidavel e do cabo permite uma

limpeza rapida e eficaz, cumprindo as normas de higiene.



o **\/ersatilidade de Uso:** Perfeito para raspar bancadas, cortar e manusear massas, espalhar
chocolate temperado ou trabalhar com gelado.

e **Armazenamento Pratico:** Inclui um orificio no cabo para pendurar, otimizando o espaco de
arrumac&o na cozinha.



