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Cubeta GN 1/2 Slim 65mm Profundidade Branca para Buffets

Informacoes do Produto

SKU: PJP23034 Modelo: P23034

Marca: Pujadas EAN: 8421661230346

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P23034
EAN 8421661230346

Descricao Resumida



Cubeta Gastronorm GN 1/2 slim em melamina branca, com 65 mm de profundidade.

Ideal para buffets frios, empilhavel e resistente a temperaturas de -20°C a 70°C.

Descricao Completa

Esta cubeta Gastronorm GN 1/2 slim, com 65 mm de profundidade, é fabricada em melamina de alta
resisténcia, ideal para a apresentacao e conservagao de alimentos frios em buffets e expositores.

Cuba GN 1/2 — cubeta GN 1/2 — Cubeta GN — Caracteristicas Técnicas

Tipo Cubeta Slim

Material Melamina

Cor Branco

Formato GN GN 1/2 (265x325 mm)
Profundidade 65 mm

Dimensdes (L x P x A) 325 x 265 x 65 mm
Peso 0.69 kg

Resisténcia a Temperatura -20°Ca70°C

AplicacOes Profissionais

Esta cubeta GN 1/2 é ideal para buffets frios em hotéis, restaurantes, cantinas empresariais,
pastelarias com servico de cafetaria, snack-bares e food trucks. A sua versatilidade permite a
exposicdo elegante de saladas, frutas, sobremesas frias, charcutaria e outros alimentos que
requerem refrigeracdo, otimizando a apresentagdo no servico de sala.

Cubeta Melamina — Principais Vantagens

e **Durabilidade:** Fabricada em melamina, oferece elevada resisténcia a impactos e corrosao,
garantindo uma longa vida Gtil em ambientes profissionais.

e **Design Elegante:** O seu acabamento branco e formato slim elevam a apresentacdo dos
alimentos, conferindo um aspeto exclusivo ao buffet.



o *Empilhavel:** A base estruturada permite o empilhamento seguro e eficiente, otimizando o
espaco de armazenamento quando ndo esta em uso.

e **Higiene:** Material n&o toxico e inodoro, certificado para contacto com alimentos, com um
interior liso que facilita a limpeza rapida e eficaz.

o **Versatilidade:** Adequada para uma vasta gama de alimentos frios, suportando
temperaturas entre -20 °C e 70 °C.



