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Extensor Cesto Lava-loica 49 Compartimentos Polipropileno Bege

Informacoes do Produto

SKU: PJP5491 Modelo: P5491

Marca: Pujadas EAN: 8421661549103

Imagens do Produto

A 4

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P5491
EAN 8421661549103

Descricao Resumida



Extensor de cesto em polipropileno bege com 49 compartimentos, ideal para racks de

lava-loica. Oferece altura adicional para artigos altos e design Flap Rack versatil.

Descricao Completa

Este extensor de cesto para lava-loica, fabricado em polipropileno resistente, é projetado para racks
de 49 compartimentos, permitindo personalizar a altura para artigos mais altos.
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Caracteristicas Técnicas

Material Polipropileno
Cor Bege
Largura 50 cm
Profundidade 50 cm
Altura 4cm

Peso 0.71 kg
Compartimentos 49
Temperatura Méaxima 95 °C
Certificacéo NSF

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cozinhas profissionais de restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias, churrasqueiras e
gualquer estabelecimento que necessite de otimizar a lavagem e armazenamento de louga e

utensilios, garantindo a protecéo de artigos mais altos.

Extensor Cesto Lava-loica — Principais Vantagens

e Permite personalizar a altura dos racks para acomodar artigos mais altos, como copos e
garrafas.



Design patenteado Flap Rack para alternar facilmente entre lados abertos (lavagem e
secagem) e fechados (seguranca e transporte).

Lados abertos garantem lavagem minuciosa e fluxo de ar superior para uma secagem mais
rapida.

Lados fechados (abas vendidas separadamente) proporcionam seguranca e protecao durante
0 armazenamento e transporte.

Construcao robusta em polipropileno de dupla parede, resistente a temperaturas até 95 °C.
Empilh&vel, otimizando o espago de armazenamento na cozinha profissional.

Certificacdo NSF, assegurando padrdes de higiene e seguranca alimentar.



