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Bandeja para Snacks e Molhos 3 Compartimentos 22.5x9cm

Informacoes do Produto

SKU: PJIP24744 Modelo: P24744

Marca: Pujadas EAN: 8421661637619

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P24744
EAN 8421661637619

Descricao Resumida

Bandeja de servico em aco inoxidavel com 3 compartimentos e acabamento vintage.

Ideal para snacks e molhos em restaurantes, snack-bares e hotelaria. Lavavel na



‘ maquina.

Descricao Completa

Esta bandeja de servico em aco inoxidavel com acabamento vintage € ideal para apresentar snacks
e molhos, combinando durabilidade com um estilo distinto para qualquer ambiente profissional.

Bandeja Snacks 3 Compartimentos — Bandeja de Servico — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Largura 22.5cm
Profundidade 9cm

Altura 1.5cm

Peso 0.11 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta bandeja € uma solucdo versatil para o servico de mesa em diversos estabelecimentos, como
shack-bares, hamburgarias, restaurantes de tapas, esplanadas, roulotes e food trucks. E igualmente
util em hotéis para buffets de pequeno-almogo ou servigco de quartos, permitindo a apresentagéo
organizada de pequenas por¢des, molhos e acompanhamentos.

Bandeja de Servico — Principais Vantagens

e Fabricada em aco inoxidavel, garantindo elevada durabilidade e resisténcia a corrosao para
uso intensivo.

e O acabamento vintage disfarca eficazmente riscos e imperfeicdes do uso diario, mantendo a
estética da peca.

e Design com trés compartimentos que facilita a organizacdo e apresentacdo de diferentes
snacks ou molhos.

e Totalmente apta para lavagem em maquina de lavar loi¢a, otimizando a higiene e a eficiéncia
operacional.

e Confere um toque de estilo e elegancia a apresentacdo da ementa, valorizando a experiéncia
do cliente.



