Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\! Hotelequip.pt
Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca

Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 05/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Espatula para Gelados Aco Inoxidavel Cabo Branco 26 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP908000 Modelo: P9O08000

Marca: Pujadas EAN: 8421661908009

Imagens do Produto

\|

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P908000
EAN 8421661908009

Descricao Resumida

Espatula profissional de 26 cm em aco inoxidavel com cabo branco, ideal para

manusear gelados e produtos congelados. Design ergonémico e resistente para uso



‘ diario.

Descricao Completa

Esta espatula para gelados de 26 cm, fabricada em aco inoxidavel robusto com cabo branco, foi
concebida para manusear gelados e produtos congelados com eficiéncia em ambientes profissionais.

Espéatula de Gelado — Espatula Gelados — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Branco
Largura 6.5cm
Profundidade 26 cm

Altura 2cm

Peso 0.09 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta espéatula € um utensilio essencial para gelatarias, pastelarias, restaurantes, hotéis e cantinas
gue servem gelados ou sobremesas congeladas. A sua construcdo robusta permite um
manuseamento eficiente em ambientes de alta exigéncia, desde pequenos snack-bares a grandes
cozinhas de catering.

Espatula Gelados — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel confere a esta espéatula uma durabilidade e resisténcia excecionais a
deformacédo, mesmo com produtos congelados duros. A lamina plana e arredondada permite cortar e
servir gelado de forma rapida e limpa. O cabo branco, com ranhura para o polegar, oferece uma
pega ergondmica e fiavel, aliviando a tensdo no pulso e sendo confortavel para utilizadores destros e
canhotos. A cor branca do cabo pode ser integrada em programas HACCP, contribuindo para a

organizacéo e prevenc¢do da contaminacgdo cruzada na &rea de servico.



