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Acesso rapido
ao produto

Coador de Meia Bola em Aço Inoxidável 22 cm, Malha 0.53 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP324022 Modelo: P324022

Marca: Pujadas EAN: 8421661324229

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P324022

EAN 8421661324229

Descricao Resumida



Coador de meia bola em aço inoxidável de 22 cm de diâmetro, com malha fina de 0.53

mm para filtragem precisa. Ideal para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este coador de meia bola em aço inoxidável, com 22 cm de diâmetro e malha de 0.53 mm, é uma

ferramenta essencial para a filtragem precisa em cozinhas profissionais.

coador meia bola inox — Coador — Características Técnicas

Material Aço Inoxidável

Cor Metálico

Diâmetro 22 cm

Comprimento Total 51 cm

Altura 15 cm

Peso 0.28 kg

Malha 0.53 mm

Aplicações Profissionais

Este coador é ideal para uma vasta gama de aplicações em cozinhas profissionais, desde

restaurantes de cozinha tradicional e marisqueiras que necessitam de coar caldos e molhos, a

pastelarias e cafés que preparam infusões ou cremes. É também uma ferramenta útil em cantinas

escolares, empresariais e hospitalares para escorrer massas, vegetais ou para a preparação de

bases em serviços de catering e eventos.

Coador — Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável para durabilidade e resistência à corrosão em

ambientes de uso intensivo.

Malha fina de 0.53 mm que assegura uma filtragem eficiente e precisa, removendo até as

partículas mais pequenas.



Pega ergonómica que oferece um manuseamento confortável e seguro, mesmo com alimentos

mais pesados.

Equipado com gancho para pendurar, otimizando o espaço de arrumação, e apoios para taças

ou panelas, facilitando o uso.

Versatilidade para diversas tarefas, desde coar líquidos a enxaguar ingredientes, tornando-o

um utensílio indispensável.


