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Vitrine Refrigerada para Tapas e Pizzas 2240mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19060596 Modelo: EBE-200-G
Marca: EDENOX EAN: 8434630015530
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630015530
Modelo EBE-200-G

Descricao Resumida



Vitrine refrigerada ventilada para tapas e pizzas, 2240mm. Ideal para exposi¢cdo e

conservacdo em HORECA, com temperatura de 3 °C a 8 °C e baixo nivel de ruido.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada para Tapas e Pizzas — Principais Vantagens

Concebida para o segmento HORECA, esta vitrine refrigerada (ou balcéo refrigerado) é a solucdo
ideal para a apresentagdo e conservagdo de tapas, pizzas e outros produtos que exijam manutencao
em temperaturas controladas. O seu design funcional e eficiente assegura que os alimentos

permanecam frescos e apelativos, prontos para serem servidos a temperatura ideal de consumo.

Com um sistema de refrigeracao ventilado, garante uma distribuicdo homogénea do frio em todas as
prateleiras, assegurando a maxima qualidade e seguranca alimentar. A regulacdo precisa da
temperatura, entre 3 °C e 8 °C, é realizada através de um termostato eletrénico de facil utilizacao,
com display LED para monitoriza¢do constante.

A pensar na otimizacdo do espaco e na higiene, a vitrine dispde de evaporacdo automatica da agua
condensada e um nivel sonoro reduzido de apenas 40dBA, contribuindo para um ambiente de
trabalho mais tranquilo e produtivo. As duas portas deslizantes traseiras facilitam a reposi¢do de
produtos, e a iluminacao interna maximiza a exposicao, valorizando o seu negécio.

Aplicacbes

Este equipamento € perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos no setor
HORECA, incluindo restaurantes, cafés, pastelarias, bares de tapas e pizarias. A sua versatilidade
permite que seja utilizada tanto em balcBes de servico como em areas de preparacdo, onde a
exposicao e a rapida acessibilidade aos produtos sao cruciais. Ideal para apresentacées em sistema
de buffet ou para manter ingredientes frescos ao alcance durante a confecéo de pratos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens&es (mm) 2240 x 336 x 222
Tipo de cubeta GN 1/4 GN

Poténcia elétrica (KW) 0,102



Caracteristica

Poténcia frigorifica (KW)

Temperatura de trabalho

Sistema de refrigeragao

Evaporacdo da agua

Nivel sonoro

Controlo de temperatura

Prateleiras

Acesso ao produto

lluminagéo

Detalhe

0,169

3°Cas8°C

Ventilado

Automatica (condensada)

40 dBA

Termostato eletrénico com display LED

2, ajustaveis em altura

2 portas deslizantes traseiras
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