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Vitrine Expositora Refrigerada 115L 700mm para Sobremesas

Informacoes do Produto

SKU: EX19013909 Modelo: ACE-902-C HC

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo ACE-902-C HC

Descricao Resumida

Vitrine expositora refrigerada de 115L e 700mm de largura, ideal para sobremesas e

produtos frescos. Mantém temperatura de 3 °C a 8 °C com refrigeracdo ventilada.

Descricao Completa

Esta vitrine expositora refrigerada de 115 litros e 700 mm de largura foi concebida para a exposigao
e conservacao de sobremesas e produtos frescos, mantendo uma temperatura controlada entre 3 °C
e 8°C.

Caracteristicas Técnicas

Temperaturade Trabalho 3°Cas8°C

Sistema de Refrigeracéo Ventilado

Evaporacéo Automatica da dgua de condensacao

Nivel de Ruido 40 dB(A)

Distribuicdo de Frio Homogénea em todas as prateleiras
Controlo de Temperatura Termostato eletronico com termémetro LED
Prateleiras 2, regulaveis em altura

Acesso para Reposicao 2 portas traseiras de correr

[luminacdo Sim, para exposicéo

Medidas Totais (mm) 700 x 604 x 675

Poténcia (W) 800



Capacidade (litros) 115

Tipo Refrigerado

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés com confecao prépria, restaurantes que desejam destacar a sua oferta
de sobremesas, e hotéis para buffets de pequeno-almog¢o ou lanches. Adequada também para
shack-bares e cantinas que necessitem de expor produtos frescos como iogurtes ou fruta.

Vitrine Expositora Refrigerada — Principais Vantagens

e Design compacto e visibilidade otimizada para impulsionar vendas adicionais de produtos
frescos.

Refrigeracdo ventilada com temperatura homogénea em todas as prateleiras para
conservacao ideal.

Controlo eletronico preciso e termémetro LED para monitorizagdo facil e fiavel.

Reposicao eficiente dos produtos através de portas traseiras de correr.

lluminacgédo interna para realcar a apresentacdo dos produtos expostos.

Qual a gama de temper atura de funcionamento desta vitrine?

A vitrine opera numa gama de temperatura controlada entre 3 °C e 8 °C, ideal para a
conservacao de sobremesas e produtos frescos.

Como éfeita areposicao dos produtos?

A reposicao dos produtos € efetuada de forma pratica e eficiente através das duas portas

traseiras de correr.

Asprateleiras sdo ajustaveis em altura?

Sim, a vitrine é fornecida com duas prateleiras que podem ser reguladas em altura para se
adaptarem a diferentes tipos e tamanhos de produtos.

Qual o sistema derefrigeracéo utilizado?

Esta vitrine utiliza um sistema de refrigeracdo ventilado, que garante uma distribuicdo
homogénea do frio, e possui evaporagédo automatica da agua de condensacéo.



Esta vitrine é adequada par a espacos com pouco espaco disponivel?

Sim, devido as suas dimensdes reduzidas e design compacto, € ideal para zonas da loja com
trafego de clientes onde se pretende favorecer a venda adicional de produtos frescos sem

ocupar muito espago.



